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Thank you for purchasing our product.
Before using this unit, please read this manual in order to avoid improper handling and use
of the device.

Parts:

. Feeding chute
. Drum lid

. Juicing bowl
Smart cap
Base

. Rotation wiper
. Strainer

. Juicing screw
. Pusher
0.Cleaning brush
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Safety precautions:
When using the electrical appliances, basic safety precautions should always be followed inclu-
ding the following:

1. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

2. Children shall not play with the appliance.

3. Do not use the appliance if the rotating sieve or the protecting cover is damaged or has visible
cracks.

4. Do not continuously operate the juicer for more than 30 minutes. This can damage the motor
from overheating. Process a maximum 5 kg carrot disposable. After continuous use, let the juicer
rest for 30 minutes to cool down before starting another session.

5. Do not use the appliance for other purposes than is intended.

6. Make sure the voltage mark on the appliance corresponds to the voltage in your home before
plugging in the power cord in order to avoid damage to the appliance.

7. To protect against electrical shock, do not place cord, plug, or base unit in water or other
liquids. Don’t operate machine with wet hands or place on a wet working surface. Do not let the
cord hang over the edge of the table or counter or touch hot surfaces.

8. If the electrical supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

9. Unplug from outlet when not in use.
10.1t is prohibited to plug or unplug with wet hands to avoid electric shock.
11.To disconnect, remove plug from the electric outlet.

12.Check the strainer every time you want to use the appliance. If you detect any cracks or da-
mage, do not use the appliance and contact the nearest service center.

13.Always securely clamp in place all parts before the motor is turned on. Do not unfasten while
appliance is in operation.

14.Avoid contacting moving parts. Make sure the motor stops completely before disassembling.
15.Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

16.Do not let the appliance continue operating when you are away from it.

17.Do not disassemble the base.

18.Do not allow the machine to operate in an idle state with no fruit or vegetable being juiced. Idling
time can’t exceed 1 minutes or it will damage the appliance.
19.During operation, please insert the food material slowly to avoid clogging rotation. If clogging

happens, please stop working immediately. Reverse the motor for a while then open the lid to take
out the food and continue working again in the forward motor setting.

20.Please use the special pusher stick to move food material into the feeder opening. Before use,
please take out seeds and cores or it will cause clogging.

21.If use a grains or legumes, we recommend to soak them first and than start juicing. This food
material will juice easily when it is soaked.

22.When using, if there are any abnormal sounds, smells, overheating, smoke, etc., immediately
turn off the power and apply to the service center for maintenance and repair.

23.Never scrub or wash the machine body on water-filled platform or pour water to wash the inside
of the machine to avoid fire, electric shock or damage to machine body, etc.



Double size Food chute - One for whole apple, another for strip shaped vegetables.
1. Open the lid to insert the whole round fruits like apples, oranges. (Refer to picture 1)
2. Insert the strip shaped vegetables like carrots. (Refer to picture 2)

How to assembly

i

%;;;;. —— Step 1
Top-set assembly
Insert individual parts to the bowl. Red dots must be aligned on each

part and assemble in the order shown.
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Top-set and base assembly
Place the bowl on the base, the 3 holes of bowl! lock into the 3
| feet at the base.



Step 1 Top-set assembly
Wash the parts before first use.

Check before operating:
Ensure that the compression silicone and silicone ring are assembled properly.

1. Firmly insert the compression silicone into 2. Place the juicing screw into the strainer. Turn
the slot below the pulp spout. and press down on it until it clicks into place.

Note: The juicer may leak if not assembled properly. Note: The juicing screw needs to be locked in place in
order to close the drum lid.

3. Assemble the strainer into the rotation wiper 4. Place the drum lid on to the juicing bowl

then place this assembly in to the juicing bowl  aligning the red dot on the drum lid with the

ensuring the red dot on the strainer is aligned  red dot on the juicing bowl. Turn clockwise to

with the red dot on the juicing bowl. close, aligning the red on the drum lid with the
lockmark.




Step 2 Top-set and base assembly

Tip: For easy assemble hold the drum lid by 5. Place the bowl on the base, the 3 holes of
grabbing the feeding tube and turn clockwise  bowl must lock into the 3 feet at the base.

as shown in the illustration.

vane

6. Open/close mark on the top-set. 7. Place the pulp cup under the pulp spout and
place the juice cup under the juice spout as
shown in the illustration.

(!

Note: Juicer will not operate if parts are not assembled
properly.



How to operate
Step 3 Insert the prepared ingredients one piece at a time

Note:
Fibrous leafy vegetables (celery, kale, etc.):

e Separate each stem. Cut the outer stems that are thick and tough to 10 cm long or less.

e Bundle up the leafy vegetables as inserting into the juicer. Alternate between leafy parts and
stems.

Before extracting, remove hard seeds or pits in ingredients.
When juicing frozen fruits with small seeds, ensure that even the seeds are completely thawed.
Insert the ingredients on piece at a time.

Tip:
After inserting ingredients, use the pusher when it is necessary. Too much use of the pusher may
affect the juice quality.

¢ |ntermittently use the pusher for soft ingredients like tomatoes. Constant use of pusher for soft
ingredients may affect the juice quality.

Step 4 Use the smart cap to make mixed juices, stop juice from dripping, or rinse between
different juices.

Tip:
Juicing with the smart cap closed creates various mixed juice cerations when different fruits and
vegetables, milk, banana, beans etc. are selected.

After juicing, close the smart cap to stop the juice from dripping, especially when disassembling
the juicing bowl off the base.

When making different juices quickly rinse away any leftover flavors by running a glass of water in
the juicer with the smart cap closed.

Note:

Leave the smart cap open whenjuicing ingredients that create excessive foam during extraction,(e.g.
Apples, celery).

Pay close attention when operating with the smart cap closed. Juice may overflow if the juice
collected in the juicing bowl exceeds its capacity marked on the bowl.

Step 5 After juice and pulp are completely extracted, switch the unit OFF.

Note:

If the remaining ingredients in the juicing bowl have not been extracted completely, the drum lid
may not open easily. After each extraction, run the juicer for an additional 30 seconds to let the
juicer extract the remaining pulp.

When the drum lid is stuck, press the REVERSE-OFF-FORWARD button in this order; switching
back and forth 2 or 3 times to dislodge the ingredients.Then place hand on top of the drum lid and
firmly press down while simultaneously turning the drum lid counter clockwise to open.



Tips on operation

Step 1 After preparing the ingredients, plug the power cord into a wall outlet.

Note:

Do not touch the power cord with wet hands, It may cause electrical shock, short-circuit or fire.
Check the safety of the wall outlet.

Step 2 Press the FORWARD button to operate.

Note:

Forward: Pulls down and slowly masticates the ingredients.
Reverse: Pushes the ingredients back up to dislodge them.

If the ingredients become jammed in the screw and the drum lid does not open, press the OFF
button. Then press and hold the REVERSE button until the ingredients become dislodged.

Repeat REVERSE-OFF-FORWARD as often as needed to achieve the desired result.

If the juicer stops during operation:
Switch the button to OFF position then press and hold the REVERSE button until the ingredients
become dislodged.

Repeat REVERSE-OFF-FORWARD as needed.
FORWARD: Pulls down the food.

OFF: Stop the operation.

RESERVE: Pushes the food back up.

OFF REVERSE FORWARD

Note:
REVERSE: Pushes the ingredients back up to dislodge them.

e The REVERSE button only works while holding down the switch.

If the juicer does not work after these steps,disassemble and clean the parts before operating the
juicer again.

1. Operating the juicer without ingredients can cause damage to the screw.

2. Do not continuously operate the juicer for more than 30 minutes. This can damage the motor
from overheating. After continuous use, let the juicer rest for 30 minutes to cool down before
starting another session.

3. Do not put fingers or other objects into the feeding tube. Always use provided pusher when
needed. If other objects are inserted into the feeding tube during operation, such materials can get
stuck and damage the juicer parts and/or cause injury.

4. Do not use ingredients containing excessive amounts of vegetable oil or animal fat. Do not use
the juicer to extract vegetable oil from ingredients. If vegetable/animal oil gets on the juicing screw,
it may reduce performance and even damage the part.



5. Do not reinsert the extracted pulp into the juicer. This can cause the juicer to stop or cause the
drum lid not to open.

6. After juicing ingredients with seeds like grapes, thoroughly clean all the crevices on the bottom
of the juicing screw.

How to clean the silicone wipers
The silicone wipers are removable for cleaning. After cleaning, place the silicone wipers back onto
the frame as shown in the picture.

Technical specifications:

Voltage: AC 220~240V
Frequency: 50HZ
Power: 240W

Speed: 37RPM




Tips on ingredients
Juicer damage due to owner negligence or from not following the instructions in the owner’s
manual will void the warranty service.

Do not put the following ingredients into the juicer:

Hard seeds ‘ m
Hard or ” .
N

Peach, nectarines, apricot, plum, mango,etc.
‘W Remove hard seeds from the ingredients
before juicing.

Pineapple,melon,mango,orange,etc.
Peel the skins from the ingredients before

inedible skins juicing.

Frozen strawberry, blueberry, raspberry,etc.

Frozen fruits Completely thaw frozen fruits before juicing.

g &P

orice Do not use ice.
Sesame seed,butter, margarine,etc.
Food Food containing oil.
containing oil
Coconut,sugarcane,whole grains,etc.
Do not extract ingredients with no water
Other

content.

The Slow Juicer is an innovative product that uses a patented slow - speed masticating technology
to efficiently extract the juice from ingredients.The juicer is designed to obtain the best result from
ingredients with firm composition and with high water content.



Ingredients preparation
Every ingredient yields different amounts of juice.

Juice Yield:

For the optimal extraction and maximum juice yield, cut the ingredients following the guidelines
given in this section.

Insert ingredients slowly monitoring how the ingredients are extracted. The juice yield may vary
depending on the juicing speed.

Soft fruits and vegetables (e.g. oranges, tomatoes):

= 4

e Peel the skin off oranges, and for
tomatoes and apples, take out the stem.

e |f the ingredients are larger than the
feeding tube, cut the ingredients into
pieces that will fit into the feeding tube.

e Fruits with seeds must be pitted
before extraction. Cut to 1-4 wedges
then slowly insert the ingredients down
the feeding tube.

Preparation tips:
Slow insert the ingredients one piece at a time.

Use the pusher to push the ingredients down the feeding tube.

Leave the smart cap open when juicing ingredients that create excessive foam during extraction.
(Foam can accumulate if operated with the smart cap closed.)

It is recommended that the extracted juice be consumed within 48 hours after extracting.
If there is an excessive amount of foam, use a mesh strainer to separate it from the juice.

When an ingredient is being masticated by the juicing screw, the squeezed ingredient may splash
juice through the feeding tube. Use the pusher to block out the juice splash when juicing.

Adjusting the amount of pulp in the juice:
Depending on the ingredient, you may get extra pulp in the juice when juicing continuously.

To reduce the amount of pulp, disassemble the top-set and wash frequently.



Hard fruit and vegetables (e.g. carrots, potato, beets, spinach):
- <=
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Hard fruits and ve-
getables may put ex-

cess strain onto the
motor and cause it

k to stall.

Soak in cold water pri-
or to juicing and cut to
appropriate sizes.

To increase the jui-
ce yield, juice fruits
and vegetables with
high water content.

Preparation tips:
Slice the ingredients on 2-3 cm wide and 10-15 cm long.

Extraction tips:
Slowly insert the ingredients one at a time.

Pace the juicing speed ensuring each ingredient is thoroughly extracted.
To maximize the juice yield, juice with ingredients with high water content.

Ingredients with small seeds (e.g. raspberry, pomegranate):
Slowly insert ingredients with small seeds to prevent the seeds from clogging the strainer.

Preparation tips:
When juicing frozen ingredients, make sure they are completely thawed.

Thoroughly rinse ingredients like grapes. Take the grapes off and discard the stem.
For pomegranate, discard the skin and juice only the inner part.

Extraction tips:
Depending on the size of the grape, insert 3-5 grapes at a time.

Thaw frozen ingredients like pomegranate and raspberry then insert about 1 tablespoon (5g) at a
time.

Caution:

If the lid does not open due to excessive amount of small seeds left in the juicing bowl, continuously
run the juicer for 30 second to extract any leftover seeds. If the lid is still struck, repeat REVERSE-
OFF-FORWARD until the ingredients become dislodged.Then twist the lid to open while pushing
downwards on the lid with palms (depending on the ingredient, pour some water down the feeding
tube for quick rinsing to help dislodging).



Fibrous and/or tough leafy ingredients (e.g. Celery, kale, pineapple):
Fibrous ingredients like celery and kale should be cut into small lengths before juicing.

When the pulp outlet is blocked by the fibrous ingredients, press the REVERSE-OFF-FORWARD
button in this order, switching back and for the 2-3 times.

e

If leafy ingredients
wrap around the juicing
screw, open the lid and
remove the fibers before
continue juicing.

When juicing leafy in-
gredients like celery and
kale, do not collect more
than 500g per session.
For best result, disas-
semble and wash the
top-set before juicing
again.

I's best to juice with
ingredients with higher
amount of fluid.

Preparation tips:
Soak fibrous ingredients in cold water for about 30 minutes before cutting them.

Separate each stem, cut the outer stems that are thick and tough to 4 inches (10 cm) long or less.

Extraction tips:
One at a time, slowly insert the prepared ingredients.

¢ Roll leaves into spiral as inserting into the juicer.
¢ Insert the leafy part of the ingredients first then alternate between leafy parts and stems.
e Foringredients like wheatgrass , grab a handful and insert a bundle.

Caution:

The fibers from tough ingredients like celery can wrap around the juicing screw and affect juicer’s
performance. Cut the stems that are thick and tough to 4 inches long or less.

Foam can build up from juicing fibrous ingredients. Use strainer to remove the foam before serving.

For ingredients like pineapple, slice off the rind of the pineapple and cut around the fibrous core.
Cut the flesh of the pineapple to smaller pieces.



How to disassemble and clean

1. Switch OFF and unplug the power cord from
the wall outlet.

Note:

Extract all the remaining pulp in the juicing bow! befo-
re stopping the juicer.

For easier clean up, operate the juicer for an additional
30 seconds after the juice is extracted.

When the drum lid is stuck, press the REVERSE-OFF-
-FORWARD button in this order, switching back and
forth 2 to 3 times to dislodge. Then place hands on top
of the drum lid and firmly press down simultaneously
turning the drum lid counter clockwise to open.

2. Turn the drum lid counter clockwise to open.

Note:

When moving the appliance, do not lift by grabbing
the feeding tube, always lift the appliance by grabbing
the base or handle.

3. Take out the bowl from the base.

4. Remove the juicing screw, strainer and rota-
tion wiper unit from the juicing bowl. Clean with
provided bursh.

Note:

Immediately clean the juicer after each use. If remai-
ning residue in the juicer dries up, it can make disas-
sembling and clean-up difficult. The excess build up
can cause poor performance in future uses.

For easier disassembly, place the top-set in the sink
and run the water through from the top of the top-set.
Thoroughly dry the bottom of the juicing screw where
it connects to the metal cylinder shaft on the base.

5. Place the juicing bowl under running water
and unplug the compression silicone to clean
the pulp spout.

Tip:

Soak the juicing bowl in a solution of warm water with
baking soda or little bit of bleach to clean the excess
build up.



How to use the ice cream strainer

1. To assemble the top set, place the juicing screw and the blank

strainer in the juicing bowl and close the lid. §
¢ |nsert the blank strainer into the juicing bowl while aligning the red

dots of the blank strainer and the juicing bowl.

¢ Insert the juicing screw into the blank strainer with a twisting

motion. ﬁﬁ

* Place the lid onto the juicing bowl by aligning the red dot of the .
lid and the juicing bowl. Then, rotate the lid clockwise until the lid is =Y
secured.

When using the blank strainer, always leave the smart cap open. b4

2. Place the assembled top set onto the base.

Align the arrow from the lid with
the OPEN sign from the base and
rotate the topset clockwise until
the arrow from the lid is in CLOSE
position.

Caution:

The bland strainer is used only with frozen
ingredients. Depending on the different
ingredients, allow the frozen items to thaw
for 5 to 20 minutes before use.

Do not use ice or process ingredients containing vegetable or animal oil. It may cause a malfunction.
Remove hard seeds from the ingredients and peel the skins from the ingredients before juicing.



Troubleshooting

PROBLEM

SOLUTION
e Check if the power cord is properly plugged in.

When there is

e Check if the drum lid and the juicing bow! are properly assembled.

no power to the
juicer:

e Check if the top-set and the base are properly assembled.

e Juicer will not operate if parts are not assembled properly.

¢ Different ingredients hold different amounts of fluid that will yield different amounts of juice.

¢ |f the ingredients are not fresh, they may contain reduced amounts of fluid,
which will yield less juice.

Low juice yield:

e Check if the compression silicone is firmly inserted.

e |fthe ingredient itself has low water content, it may help to soak it in water before juicing.

e |f there is seed residue on the bottom of the strainer, this can affect juicer
performance and the overall juice yield.

* When continuously juicing, and it depending on the ingredient, the juice
may contain a lot of fine pulp.

e To reduce the fine pulp, clean the top-set frequently and extract the pulp.

® Use a mesh strainer and put the juice through it to collect the unwanted pulp.

There is too

much pulp in  If the strainer and the screw are damaged and affecting the juicer’s per-

the juice: formance, it is recommended the parts be replaced. The lifetime of each part
may vary depending on length and method of use and ingredients extracted.
e |f too many ingredients are inserted at the same time, it may cause the
juicer to stop frequently. This can lead to pulpy juice, insert the ingredients
slowly and few at a time.

~ | ®* Make sure the juicing screw is pushed all the way in to the strainer in order
The drum lid will | for the drum lid to close properly.
not close:

¢ |f the juicing screw is not properly in position, the drum lid may not close.

e Check if the parts are assembled correctly.

e Do not start the juicer unless there are ingredients and/or liquid in it.

e Operating the juicer without ingredients can cause damage to the screw.

Odd noise from

e [f the juicer is operated without ingredients or liquid, the noise level can
increase and also can lead to damage.

the juicer:

e The friction noise from the juicing screw and the strainer into juicer.

¢ [f the noise occurs when ingredients are inserted into the juicer, check the
size of the ingredients.

¢ The noise can occur if the juicer is operated on an uneven or slanted sur-
face. Place the juicer on a horizontallly flat surface when operating.

The extracted

e During the very beginning of extraction, the pulp can be more moist.

pulp is very
moist:

e Depending on the ingredient’s condition,the extracted pulp can be affected;
especially when the ingredient is not fresh, the juice can be extracted with the pulp.

During operation,
the juicing bowl

® The juicing screw and the strainer are set up to crush and squeeze the
ingredients. It is normal for the juicing screw and the strainer to vibrate.

shakes:

e [f the ingredient contains strong fiber, the vibration from the top-set may be stronger.




Juicer stopped
during juicing:

e Check the power cord and make sure it is plugged in correctly.

e Check that all the parts are correctly assembled.

¢ [ftoo many ingredients are inserted at one time, this can cause the juicer to stop.

e \When the juicer stops because there are too many ingredients inserted in it, press
the REVERSE-OFF-ON button in this order, switching back and forth 2 to 3 times.

¢ The reverse setting will push the ingredients up, and on setting will pull the
ingredients down.

e |f the juicer stops due to the overload protection, let the juicer cool for 30
minutes to 2 hours before juicing again.

¢ |f there are hard seeds within the ingredients, remove them before juicing.
Hard seeds can damage the juicer.

Layers of separa-
tion in the juice:

e Depending on the density of the ingredients, the extracted juice many
show layers of different juices.

® After juicing, let the juicer operate for another 30 seconds to extract the
remaining pulp.

e |f there is too much pulp in the top-set, this can cause the drum lid to

'SI'PUiE.rum lid is not open. In this situation, press the REVERSE-OFF-ON button in this order,
’ switching back and forth 2 to 3 times.
e Pour water down the feeding tube to rinse out the inside and then try
opening the drum lid.
Juice dripping ¢ |f the compression silicone on the bottom of the juicing bowl is not plugged
down the body | in correctly, the juice may seep out on to the juicer base. Before assembling the
of the base: parts, check and make sure the compression silicone is plugged in correctly.

Is it possible to
juice ingredients
with tough
fiber?

¢ Ingredients like celery or ginger contain long fibers that may wrap around
the juicing screw and affect the juicer’s performance. When juicing fibrous
ingredients, do not collect more than 1 L of juice. After collecting this quantity
or less, clean the top-set completely before juicing again.

Discoloration
of the plastic
parts:

e After juicing, if the juicer is not cleaned right away, the remaining pulp
inside the top-set can dry up which can make disassembling and cleaning
hard. This can also affect the juicer’s performance and color.

e Ingredients that are rich in carotenoids such as carrots and spinach may
dye plastic parts. When the parts are dyed with carotenoids, rub vegetable
oil in to the dyed areas and use mild detergent to clean.

e Vegetable oil should only be used during clean-up for parts that are disco-
lored. Do not use vegetable oil on the juicing screw or the strainer. If vegeta-
ble oil or oil from animal fat gets on the jucing screw or the strainer, this can
affect the juicer’s performance and may result in damaged parts.

Using for
purposes other
than juicing:

e This juicer is designed to juice ingredients like fruits and vegetables.

* Do not use the juicer for extracting vegetable oil.

¢ Do not juice ingredients with high contents of vegetable/animal oil.

¢ |f vegetable/animal oil gets on the juicing screw or the strainer, this can
affect the performance of the juicer and could result in damaged parts.

The English version of the manual is an exact translation of the original manufacturer's instructions.
Images used in this manual are for illustrational purposes only and may differ from the actual product.




Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben.

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgféltig durch, um sich
mit allen Sicherheitshinweisen vertraut zu machen.

Gerateteile _
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1. Offnung fiir die Fiillung

2. Deckel

3. GefaB der Lebensmittelverarbeitungseinheit
4. Intelligenter Verschluss

5. Grundgestell

6. Rotierender Wischer

7. Sieb

8. Schnecke

9. Schieber

10.Reinigungsbiirste



SicherheitsmaBnahmen
Beim Betrieb dieses elektrischen Verbrauchers ist auf folgende SicherheitsmaBnahmen zu achten:

1. Das Gerét darf von keinen Kindern unter 8 Jahren benutzt werden, ferner von keinen Personen
mit beschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten, von Personen mit kleinen
Erfahrungen und Kenntnissen, sofern diese nicht unter Aufsicht eines Erwachsenen sind.

2. Es ist verboten, dieses Gerat als Spielzeug von Kindern zu benutzten.
3. Benutzen Sie dieses Gerét nicht, wenn das Sieb oder der Schutzdeckel beschadigt sind.

4. Das Gerét darf nicht langer als 30 min lang ununterbrochen benutzt werden. Bei langerem Be-
trieb droht die Motorlberhitzung, deren Folge die Motorzerstérung sein kann. Maximale Dosis fir
die einmalige Verarbeitung ist 5 kg von Méhren. Nach der unterbrochenen Arbeit lassen Sie das
Geréat 30 min. abkuhlen, erst danach kdnnen Sie die Arbeit fortsetzen.

5. Das Gerat darf zu den Zwecken benutzt werden, zu denen es konstruiert und bestimmt ist.

6. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch stets, dass die Netzspannung mit der Spannung auf
dem Typenschild des Geréts Ubereinstimmt.

7. Um den Stromschlag zu verhindern, nie Kabel, Stecker oder Motoreinheit in Wasser oder ande-
re FlUssigkeit tauchen. Das Gerat darf nicht mit nassen Handen benutzt werden, es darf ferner nie
auf nasse Oberflachen gestellt werden. Das Kabel darf nie Uber die Arbeitsflache hangen lassen
und/oder heiBe Oberflachen berihren.

8. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss dieses vom Hersteller oder einem autorisierten Repara-
turbetrieb ausgetauscht werden.

9. Wenn das Gerét nicht benutzt wird, ist dieses vom Strom zu trennen.

10.Es ist verboten, das Kabel mit nassen Handen vom Strom zu trennen. Es droht ein Stromunfall.
11.Fir ein vollstédndiges Abschalten ist das Geréat aus der Steckdose zu ziehen.

12.Bei jedem Gebrauch ist das Sieb zu kontrollieren. Ist das Sieb beschadigt, benutzen Sie das
Gerat nicht und in diesem Fall nehmen Sie mit lhrem nachstem Fachservice Kontakt auf.

13.Vor dem Starten des Geréts priifen sie sorgféltig, ob alle Teile fest und richtig installiert wurden.
Es ist verboten, diese Teile beim laufenden Gerat zu entnehmen.

14.Berihren Sie nicht bewegliche Teile. Versichern Sie sich vor dem Auseinandernehmen, ob das
Gerat vom Strom getrennt ist.

15.Legen Sie das Gerat nicht in der N&he eines Gas- oder Elektrobrenners oder erhitzten Ofens.
16.Das Gerat darf nicht ohne Aufsicht betrieben werden.

17.Das Grundgestell darf nicht demontiert werden.

18.Lassen Sie das Gerat nie leer ohne Nahrungsmitteln laufen. Falls das Gerat langer als 1 min.
leer lauft, droht seine Beschadigung.

19.Legen Sie beim Betrieb gewtinschte Nahrungsmittel so ein, um das Verstopfen zu verhindern.
Falls trotzdem zur Verstopfung kommt, unterbrechen sie sofort lhre Arbeit. Starten sie kurz die
Zurlckdrehfunktion, 6ffnen sie den Deckel und nehmen Sie Nahrungsmittel aus. Danach kénnen
Sie weiter arbeiten.

20.Zum Hineinpressen von Nahrungsmitteln ist der Schieber zu benutzen. Vor der Bearbeitung
sind Kerne sowie dicke Schalen zu entfernen.

21.Getreide und Hilsenfriichte sind vorher stets nass zu machen. Wenn diese nass sind, kdnnen
sie einfacher entsaftet werden.

22.Wenn Sie wahrend des Betriebs uniibliche Gerdusche héren oder einen uniblichen Geruch
riechen, schalten Sie das Gerat sofort aus und wenden Sie sich an einen autorisierten Reparatur-
betrieb. Falls das Gerat vom autorisierten Reparaturbetrieb nicht tberprift wird, droht ein Strom-
schlag oder Brand.

23.Waschen Sie lhr Gerét nie auf einer nassen Flache und/oder gieBen Sie darauf kein Wasser, es
droht ein Stromschlag oder Brand.



Doppelte Offnung fiir das Einlegen der Lebensmittel - eine Offnung fiir ganze Teile (z.B. Apfel), die
andere flr langliche Lebensmittel.

1. Offnen Sie den Deckel fiir das Fiillen mit runden Lebensmitteln, wie Apfel, Orangen (siehe Bild 1).
2. Offnung fir langliche Lebensmittel wie Méhre (siehe Bild 2)

Zusammenbau des Geréats

i

%;;;;. —— Schritt 1

Zusammenbau des oberen Gerateteils
Legen Sie ins GefaB einzelne Teile so, damit die roten Punkte ineinander
nach folgender Anleitung passen.
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Zusammenbau oberen Teils des Gerats mit dem Grundgestell.
Legen Sie das GeféB auf das Grundgestell und bewegen Sie die
| 3 Offnungen in die 3 entsprechenden Rillen im Grundgestell, bis
N diese einrasten.



Schritt 1: Zusammenbau oberen Teils

Vor dem ersten Gebrauch sind alle Teile des Gerates griindlich zu waschen.
Vor dem Zusammenbau des Gerats ist folgendes zu Uberprifen:
Betrieb - Uberprufen Sie, ob der Silikonverschluss und Silikonring richtig eingelegt sind.

1. Der Silikonverschluss ist in die Offnung in
den Auslass des Fruchtfleisches einzupressen.

Zur Beachtung: Wenn der Silikonverschluss nicht rich-
tig eingelegt ist, kann zur Entweichung der Flissigkeit
aus dem Gerat kommen.

3. Legen Sie das Sieb in rotierenden Wischer
und diese Einheit legen sie in das GefaB
der Lebensmittelverarbeitungseinheit,
wobei der rote Punkt auf dem Sieb mit
dem roten Punkt auf dem GefaB der
Lebensmittelverarbeitungseinheit  verbunden
werden muss.

2. Platzieren Sie die Schnecke in das Sieb. Die
Schnecke muss in die entsprechende Stelle
einrasten, was mit dem Umdrehen zu erzielen
ist

Die Schnecke muss in richtiger Lage eingelegt wer-
den, sonst kann der Deckel nicht zugeschlossen wer-
den.

4. Legen sie den Deckel auf das GefaB der
Lebensmittelverarbeitungseinheit. Achten Sie,
dass der rote Punkt auf dem Deckel mit dem
roten Punkt auf dem GefaB verbunden ist.
Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn in die
Lage, in welcher der rote Punkt auf dem Deckel
mit dem Schloss verbunden ist.




Schritt 2: Zusammenbau oberen Teils mit dem Grundgestell

Tipp: Fir einen leichteren Zusammenbau hal- 5. Das GefaB auf das Grundgestell legen und
ten Sie den Deckel mit dem Fiillrohr und drehen  die 3 Offnungen in 3 entsprechende Rillen im
Sie ihn in im Uhrzeigersinn so, wie es auf dem  Grundgestell zu bewegen, bis diese einrasten.
Bild dargestellt ist.
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6. Offnen Sie oberen Deckel. 7. Legen Sie das GeféaB unter den Auslass des

Fruchtfleisches und das SaftgefaB unter den
Saftauslauf.
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Zur Beachtung: Das Gerat kann nicht richtig arbeiten,
wenn es nicht richtig zusammengebaut ist.



Betrieb des Gerats
Einlegen eines ganzen Stiicks des Lebensmittels ins Gerat

Bemerkung:
Faser-Blattgemise (Sellerie, Blattkohl usw.):

e Trennen Sie jeden Stingel. AuBere harte Stingel sind in die Lénge von 10 cm oder weniger zu
schneiden.

e |egen Sie das BlattgemUse in lhren Entsafter. Wechseln Sie Blattteile mit Sténgeln.
Vor dem Pressen sind harte Samen und Kerne zu entfernen.

Wenn Sie gefrorenes Obst mit kleinen Kdrnern entsaften, versichern Sie sich, dass es ganz
aufgetaut ist.

Legen Sie Ingredienzen auf einmal ein.

Tipp:
Wenn es nétig ist, benutzen Sie nach dem Einlegen von Ingredienzen den Schieber. Zu oft den
Schieber zu benutzen, kann die Saftqualitat beeinflusst werden.

e Fir weiche Lebensmittel, wie Tomaten, benutzen sie den Schieber unterbrochen. Der Kontakt
mit den weichen Lebensmitteln kann die Saftqualitat beeinflussen.

Benutzung des intelligenten Verschlusses fiir die Herstellung vom Saft mit mehreren
Komponenten. Dieser Verschluss stoppt das Tropfen des Saftes.

Tipp:
Das Entsaften mit geschlossenem Verschluss bildet verschiedene Séafte mit mehreren
Komponenten, wenn z.B. verschiedenen Ingredienzen gewahlt werden, wie z.B. Obst, Gemuse
usw.

Nach der Vorbereitung des Saftes verschlieBen Sie den intelligenten Verschluss, vor allem in dem
Fall, wenn Sie das GeféaB vom Grundgestell entnehmen.

Spiilen Sie das Geréat nach der Beendigung des Entsaftens so aus, indem Sie ein Glas Wasser ist
das Gerét eingieBen und mit verschlossenem Verschluss starten.

Bemerkung: )
Wenn Sie Lebensmittel verarbeiten, welche Schaum bilden (Apfel, Sellerie, ...), lassen Sie den
intelligenten Verschluss offen.

Wahrend des Betriebs des Gerats mit verschlossenem Deckel achten Sie auf erhohte
Aufmerksamkeit. Der Saft kann auslaufen in dem Fall, wenn die auf dem GefaB markierte
Strichmarke Uberschritten wird.

Nach der Beendigung des Betriebs ist das Gerat auszuschalten

Bemerkung:

Sind im Gerat Lebensmittelbestandteile geblieben, die nicht ganz entsaftet wurden, kann der
Deckel nicht leicht gedffnet werden. Nach jedem Entsaften lassen Sie lhr Gerat 30Sekunden
laufen, damit alles verbleibendes Fruchtfleisch verarbeitet werden kann.

Wenn der Deckel blockiert ist, driicken Sie 2x bis 3x die Zuriickdrehfunktion, um Ingredienzen
I6sen zu lassen. Danach driicken Sie mit einer Hand den Deckel und mit der anderen drehen Sie
gegen den Uhrzeigersinn, um den Deckel zu I8sen.



Betriebstipps

Nachdem Sie die Lebensmittel vorbereitet haben, stecken Sie den Stecker in elektrische Stec-
kdose

Bemerkung:
Bertihren Sie das Kabel des Steckers nicht mit nassen Handen, es droht ein Stromschlag oder
Brand.

Uberpriifen Sie, ob die elektrische Steckdose sicher ist.

Driicken sie die Taste fiir das Starten des Geréats
Bemerkung:
Forward (Vorwarts): Lebensmittel werden langsam verarbeitet.

Reverse (Zurlickdrehfunktion): Wenn Lebensmittel geklemmt wurden, kénnen auf diese Weise
geschoben werden, damit diese geldst werden.

Wenn die Lebensmittel verklemmt wurden, driicken Sie die Taste OFF fir das Stoppen des Gerats.
Danach driicken Sie und halten Sie die Taste der Zurtickdrehfunktion REVERSE bis zum Augenb-
lick der Lésung von Lebensmitteln.

Wiederholen Sie REVERSE - OFF - FORWARD solange, bis zur Lésung der Lebensmittel kommt.

Beim Stoppen des Entsafters wahrend Betriebs:
Driicken Sie die Taste OFF und danach driicken und halten Sie die Ricklauftaste REVERSE bis
sich die geklemmten Lebensmittel I6sen.

Das Verfahren REVERSE — OFF — FORWARD nach Bedarf wiederholen.
FORWARD: Lebensmittel werden zur Verarbeitung geschoben

OFF: der Lauf des Gerats wird gestoppt

REVERSE: Lebensmittel werden zurlick geschoben
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QFF REVERSE FORWARD

Bemerkung:
REVERSE: Lebensmittel werden fiir deren Lésung zurtickgeschoben.

e Durch die Drucktaste REVERSE wird die Rickbewegung nur fir die Zeit aktiv, in der diese
gedruckt und gehalten wird.

Falls das Gerat auch nach der Durchflihrung dieser Schritte nicht arbeitet, ist das Gerat zu zerle-
gen und alle dessen Teile zu reinigen.

1. Leerlauf des Entsafters ohne Lebensmittel kann die Zerstérung der Schnecke verursachen.

2. Lassen Sie das Gerét nicht langer als 30 Minuten arbeiten. Bei langerem Betrieb droht die
Motoriberhitzung, deren Folge die Motorzerstérung sein kann. Nach 30 min ununterbrochenen
Betriebs lassen Sie Ihren Entsafter abkuhlen lassen.

3. Nicht Finger und fremde Korper ins Flllrohr einzulegen. Wenn es moglich ist, benutzen Sie

immer den Schieber. Wenn in das Gerat fremde Korper bei dessen Betrieb eingelegt werden, kann
zur Zerstorung von Geréteteilen und/oder zur Verletzung kommen.



4. Benutzen Sie keine Lebensmittel mit hohem Fett- und Olgehalt. Der Entsafter darf nicht fiir das
Auspressen vom Pflanzendl und Nahrungsmitteln benutzt werden. Wenn das Pflanzen-/Tierdl an
die Schnecke gelangt, kann zur Zerstérung des Gerats kommen.

5. Legen Sie in den Entsafter nicht das bereits verarbeitete Fruchtfleisch. Hiermit kdnnen Sie das
Stoppen des Geréts verursachen, bzw. leichter Offnen des Deckels verhindern.

6. Nach dem Entsaften lhrer Lebensmittel mit kleinen Kérnern ist das Gerat griindlich zu reinigen,
vor allem der Unterteil der Schnecke.

Reinigung des Silikonwischers
Silikonwischer kénnen fiir einfache Reinigung aus dem Geréat leicht herausgenommen werden.
Legen Sie nach der Reinigung die Silikonwischer so, wie es auf dem Bild dargestellt ist.

Technische Daten:

Spannung: AC 220~240V

Frequenz: 50HZ
Leistung: 240W
Geschwindigkeit: 37RPM




Tipps fur Lebensmittel
Halten Sie die in dieser Anleitung enthaltenen Anweisungen, sonst droht mechanische
Beschadigung des Geréts.

Legen Sie in lhren Entsafter keine folgenden Lebensmittel:

Harte Kerne

Harte Schalen

Gefrorene
Friichte oder
Eis

Tier-/
Pflanzendl

Weiter
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Pfirsiche, Nektarinen, Pflaumen, Mango usw.
Vor dem Entsaften sind folgende Kerne zu
entfernen.

Annas, Melone, Orangen und sonstige Schalen.
Vor dem Entsaften sind diese Schalen zu
entfernen.

Gefrorene Erdbeeren, Blaubeeren, Himbeeren
USW.

Vor dem Entsaften lassen Sie die Lebensmittel
vollstédndig auftauen. Kein Eis benutzen.

Sesamkoérner, Butter, Margarine usw.
Lebensmittel, welche Tier- / Pflanzendl benu-
tzen

Kokosnuss, Zuckerrohr usw.
Verarbeiten Sie keine Lebensmittel, welche
kein Wasser enthalten.

Dieser Entsafter ist ein Produkt, der eine patentierte, langsame Technologie enthélt, die fur das
Gewinnen des Saftes aus einzelnen Lebensmitteln bestimmt ist. Dieses Gerét ist flir das Gewinnen
von Séften aus den Lebensmitteln bestimmt, welche einen hohen Wasseranteil enthalten.



Vorbereitung Ingredienzen
Jedes Lebensmittel enthélt andere Menge vom Saft.

Saftausbeute:
Fir eine optimale Saftausbeute sind Ingredienzen nach dieser Anleitung zu schneiden.

Legen Sie Lebensmittel in Ihren Entsafter langsam. Die Saftausbeute kann von der Geschwindig-

keit des Entsaftens abhéngig sein.
A,

e Schilen Sie die Orangen- und
Tomatenschale, aus Apfeln ist das
Kerngehausen sowie Stiele zu entfernen.

Weiche Obst und Gemiise (z.B. Orangen, Tomaten):

e Wenn die Lebensmittel langer als das
Flllrohr sind, schneiden Sie diese in
kleinere Stlicke.

e Kerne sind noch vor der Verarbeitung zu
entfernen. Schneiden Sie das Lebensmittel
in 1-4 Teile und dann legen Sie diese
langsam in das Fllrohr.

Tipps fiir das Entsaften:
Legen Sie Ingredienzen langsam in das Gerét ein.

Benutzen Sie den Schieber, um Lebensmittel in das Flllrohr einzupressen.

Lassen Sie den intelligenten Verschluss bei der Verarbeitung von den Nahrungsmitteln offen, wel-
che einen Schaum bilden kénnen (Ein Schaum kann in dem Fall entstehen, wenn Sie den Verschlu-
ss zugeschlossen lassen.).

Wir empfehlen, den frischen Saft bis 48 Stunden zu verzehren.

Entsteht wahrend der Verarbeitung ein Schaum, benutzen Sie das Netz, um diesen Schaum zu
entfernen.

Wenn Lebensmittel um die Schnecke klemmen, kann zum Ausspritzen des Saftes aus dem Entsaf-
ter kommen. Benutzen Sie den Schieber, um das Ausspritzen wahrend des Geratelaufs zu verhin-
dern.

Gehalt des Fruchtfleisches im Saft:

In der Abhangigkeit von der Lange des Entsaftens kann die Menge des Fruchtfleisches im Saft
beeinflusst werden. Je langer Friichte entsaftet werden, desto gréBer ist die Menge des Frucht-
fleisches im Saft.

Wenn Sie im Saft eine kleinere Menge des Fruchtfleisches mdchten, waschen Sie Ihren Entsafter
ofters.



Harte Friichte und Gemiise (M6hren, Kartoffeln, Riiben, Spinat usw.)
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Harte Frichte und
GemUse kdnnen den

Motor belasten und
dessen Stoppen ve-

", rursachen.

Lebensmittel

Diese
sind vor deren Verar-
beitung in Wasser zu
tauchen und in kleine-
re Stlicke zu schnei-
den.

Um die Saftausbe-
ute zu erhoéhen,
benutzen Sie Na-
hrungsmittel mit
héherem Wasserge-
halt.

Tipps zur Verarbeitung:
Scheiden Sie Lebensmittel in Scheiben in der Breite von 2-3 cm oder Lénge 10-15 cm.

Tipps fir das Entsaften:
Die Ingredienzen sind langsam in das Gerat einzulegen.

Das langsame Tempo des Einlegens der Lebensmittel sichert deren richtiges Entsaften.
Um die Saftausbeute zu erhéhen, wéhlen Sie Nahrungsmittel mit hherem Wassergehalt.

Lebensmittel mit kleinen Kérnern (Himbeeren usw.):
Lebensmittel mit kleinen Koérnen legen Sie in ihr Gerat langsam, um die Verklemmung des Siebs
zu verhindern.

Tipps zur Verarbeitung:
Sofern Sie gefrorene Lebensmittel verarbeiten, versichern Sie sich, dass diese vollstédndig aufge-
taut sind.

Alle Lebensmittel sind griindlich durchzusptilen. Von Weintrauben ist der Stiel zu entfernen.
Von Granatépfeln ist die Schale zu entfernen und nur das Innere zu entsaften.

Tipps fiir das Entsaften:
Nach der GréBe der Weintrauben sind max. 3 - 5 Trauben auf einmal einzulegen.

Legen Sie ca. 1 Essloffel von Beerenfriichten auf einmal ein.

Zur Beachtung:

Wenn der Deckel infolge verklemmter Kérnern nicht gedffnet werden kann, schalten Sie das Gerat
fur 30 Sekunden ununterbrochen lang ein. Wenn der Deckel auch weiter verklemmt geblieben ist,
wiederholen Sie die Betatigung von REVERSE — OFF — FORWARD, bis die Lebensmittel gelost
werden. Driicken Sie danach den Deckel und drehen Sie damit, bzw. gieBen Sie etwas Wasser in
das Fillrohr ein, um die geklemmten Lebensmittel I6sen zu kdnnen).



Faser- und/oder harte Lebensmittel (Sellerie, Annas usw.):
Faser-Lebensmittel missen vor der Verarbeitung in Kleinstlicke geschnitten werden.

Wenn der Auslass flr das Fruchtfleisch verklemmt ist, driicken Sie 2x — 3x REVERSE - OFF — FOR-

WARD -Tasten in angefuhrter Reihenfolge.

Fir ein besseres Er-
gebnis empfehlen  wir
ca. 500 g faserhaltiges
Gemuse und Friichte zu
entsaften, den Oberteil
des Geréts zu waschen
und danach das Entsaf-
ten fortsetzen.

¢
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Wenn die Fasern von
Lebensmitteln um die
Schnecke gewickelt
wurden, 6ffnen Sie den
Deckel und entfernen
Sie diese. Danach kon-
nen sie lhre Arbeit fort-
setzen.

Wir empfehlen faserhal-
tige Lebensmittel mit Le-
bensmitteln mit groBem
Wassergehalt zu kombi-
nieren.

Tipps zur Verarbeitung:
Faserhaltige Lebensmittel sind 30 min vor der Verarbeitung im Kaltwasser zu tauchen.

Trennen Sie Stiele von Lebensmitteln und schneiden Sie diese in ca. 10 cm groBe Stucke.

Tipps fiir das Entsaften:
Legen Sie nacheinander die vorbereiteten Ingredienzen ein.

e Blatter sind zu rollen und in das Gerét einzulegen.
e |egen Sie zuerst den Blattteil, danach sind Blatter mit Stlicken von Lebensmitteln zu wechseln.
¢ Nehmen Sie das Getreide in Hadnde und legen Sie eine Handvoll hinein.

Zur Beachtung:

Die Faser von Gemise und Friichten kénnen sich um die Schnecke wickeln und kénnen die
Gerételeistung beeinflussen. Schneiden Sie diese Nahrungsmittel in max. 10 cm groBe Stiicke.

Waéhrend der Verarbeitung von faserhaltigen Nahrungsmitteln kann ein Schaum entstehen.
Benutzen sie das Sieb, um diesen Schaum vom Saft zu entfernen.

Nahrungsmittel, wie Ananas sind vor der Verarbeitung zu schélen und in kleine Stlicke zu schneiden.



Zerlegung und Reinigung des Gerates

1. Schalten Sie das Gerat und ziehen Sie das
Kabel aus der Steckdose.

Bemerkung:

Vor dem Ausschalten des Gerates nehmen Sie alles
Frichtefleisch aus dem GefaB heraus.

Fur einfachere Reinigung ist das Gerat fiir 30 Sekun-
den in Betrieb zu setzen.

Wenn der Deckel verklemmt ist, driicken Sie 2x — 3x
REVERSE - OFF - FORWARD -Tasten in angefuhrter
Reihenfolge. Dieses Verfahren ist 2x - 3x zu wieder-
holen, bis das Verklemmen nachlasst. Driicken Sie
danach den Deckel und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn.

2. Um den Deckel zu 6ffnen, drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn.

Bemerkung:

Wenn Sie das Gerat verlegen, halten Sie es nicht beim
Fullrohr. Der Entsafter ist beim Grundgestell oder Han-
dgriff zu halten.

3. Nehmen Sie das GefaB vom Grundgestell
des Entsafters.

4. Nehmen Sie die Schnecke, Sieb und rotie-
renden Wischer aus dem GerategefaB. Reini-
gen Sie das Gerat mit der Reinigungsblrste,
die gemeinsam mit dem Geréat geliefert wurde.

Bemerkung:

Nach jedem Gebrauch ist das Gerat zu reinigen. Wenn
im Gerat Reste von Lebensmitteln angetrocknet wer-
den, kénnen diese Reste dessen schwieriges Zerlegen
sowie nachfolgende Reinigung von den angetrockne-
ten Resten erschweren. Es kann zur Senkung der
Gerételeistung kommen.

Fur ein einfacheres Zerlegen ist der Oberteil des Geréa-
tes ins Spiilbecken zu legen und durch diesen Oberteil
Wasser einzugieBen.

Der Schneckenunterteil, welcher in den Kontakt mit
dem Metallteil auf dem Gerategrundgestell kommt, ist
griindlich abzutrocknen.

5. Legen Sie das GeféaB unter das FlieBwasser
und l6sen Sie das Silikonverschluss, um den
Auslass fur das Frichtefleisch reinigen zu kon-
nen.

Tipp:

Tauchen Sie das GefaB in Warmwasser mit ein bis-
schen Speisesoda, um die angetrockneten Lebensmi-
ttelreste zu entfernen.



Gebrauch des Netzes fiir die Eisherstellung

1. Um den Oberteil der Maschine zusammen zu bauen, sind die
Schnecke und der Aufsatz flr die Eisherstellung in das GefaB zu §
legen und der Deckel zu verschlieBen.
versichern Sie sich, dass die Rotpunkte auf dem Sieb usw. verbunden
[
S
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Legen Sie den Aufsatz fir die Eisherstellung in das GefaB und
sind.

Legen Sie die Schnecke in das Sieb und drehen sie damit.

Legen Sie den Deckel auf das GefaB, damit die Rotpunkte auf
dem Sieb usw. verbunden sind. Drehen Sie dann den Deckel im
Uhrzeigersinn.

Im Fall, dass Sie den Aufsatz fur die Eisherstellung benutzen, lassen
sie den intelligenten Verschluss offen.

Verbinden Sie den Pfeil auf dem
Deckel mit der Marke (OPEN) auf
dem Grundgestell und drehen Sie
den Oberteil im Uhrzeigersinn bis
der Pfeil auf dem Deckel in die
geschlossene Stellung (CLOSE)
einrastet.

Zur Beachtung!

Benutzen Sie den Aufsatz fir die
Eisherstellung nur mit gefrorenen
Lebensmitteln. Vor dem Gebrauch lassen
Sie die Lebensmittel 5-20 min auftauen.

Benutzen sie keine Lebensmittel, welche Pflanzen- / Tierdl enthalten. Es kann zu unrichtigem
Funktionieren des Geréts kommen.

Vor dem Entsaften sind Kerne und harte Schalen aus dem Obst und Gemuse zu entfernen.



Lésung von Problemen mit dem Gerat

PROBLEM

Wenn das Gerét
nicht funktio-
niert:

LOSUNG

o Uberpriifen sie, ob das Kabel richtig in die Steckdose eingesteckt wurde.

o Uberpriifen sie, ob der Deckel und das GefaB der Lebensmittelverarbeitungseinheit
richtig zusammengebaut wurden.

o Uberpriifen sie, ob der Oberteil des Gerts und das GefaB richtig zusammengebaut wurden.

¢ Der Entsafter arbeitet nicht, wenn dessen Teile nicht richtig zusammengebaut wurden.

Klein Saftausbe-
ute:

e Jede Lebensmittelart hat einen verschiedenen Gehalt von Wassergehalt.

¢ Sind verwendete Ingredienzen nicht frisch, kénnen diese weniger Wasser enthalten.

o Uberpriifen sie, ob der Silikonverschluss richtig platziert ist.

e Wenn ein Lebensmittel einen kleinen Wassergehalt enthélt, liefern Sie vor der Verarbeitung
das Wasser durch das Eintauchen in Kaltwasser.

e Wenn am Unterteil der Schnecke Kormer aus Lebensmitteln befindlich sind, kann zur Sen-
kung der Saftausbeute kommen.

Im Saft ist zu
viel Fruchtfle-
isch.

¢ Wenn Sie ununterbrochen entsaften, kann der Saft mehr Fruchtfleisch enthalten.

e Um den Fruchtfleisch zu senken, ist der Oberteil des Geréts vor der Fortsetzung der
Entsaftung zu spllen.

o Um den UbermaB des Fruchtfleisches zu senken, gieBen sie den Saft ist durch das Sieb ein.

e Wenn das Sieb oder die Schnecke vernichtet ist, kann zur Beeinflussung der
Saftqualitdt kommen. In diesem Fall sind diese Teile herauszunehmen. Die Leben-
sdauer dieser Teile hangt von der Frequenz der Nutzung des Gerates sowie davon
ab, welche Lebensmittel bearbeitet werden.

e Wenn Sie in dieses Gerat zu viel Ingredienzen einlegen, kann zum Stoppen des
Gerates kommen sowie dazu, dass der Saft mehr Fruchtfleisch enthélt. Die Na-
hrungsmittel legen Sie langsam und mit I&ngeren Zeitabstanden ein.

Der Deckel kann
nicht geschlo-
ssen werden:

e Versichern Sie sich, ob die Schnecke in das Sieb eingelegt ist.

e Versichern Sie sich, ob die Schnecke richtig eingelegt ist.

Nicht Ubliche
aus dem Entsaf-
ter kommende
Gerausche:

e Versichern Sie sich, ob alle Gerateteile richtig zusammengebaut wurden.

e Schalten Sie das Gerét nicht, wenn keine Ingredienzen oder Flissigkeit darin sind.

e Der Leerlauf des Entsafters ohne Lebensmittel kann die Beschadigung der
Schnecke verursachen.

e Wenn das Gerat ohne Ingredienzen betrieben wird, kénnen die Gerdusche lauter
sein und es kann zur Beschadigung des Gerates kommen.

e Das Gerdusch kann infolge der Reibung der Schnecke um das Sieb entstehen.

e Wenn dieses Gerdusch beim Einlegen von Ingredienzen in den Entsafter entsteht,
passen Sie deren GroBe an.

e Das Gerdusch kann auch in den Fallen entstehen, wenn das Geréat auf unebener
Flache arbeitet. Verlegen Sie das Gerét auf eine ebene Oberflache.

Das Fruchtfleis-
chist zu nass:

¢ Am Anfang des Entsaftens kann das Fruchtfleisch etwas feuchter sein.

¢ Die Feuchte des Fruchtfleisches ist vom Zustand der entsafteten Lebensmittel abhangig.
Wenn die Lebensmittel nicht frisch sind, kann das resultierende Fruchtfleisch feuchter sein.

Wahrend des
Betriebs rittelt
das GefaB:

e Die Schnecke und das Netz sind fiir das Pressen von Nahrungsmitteln, wobei es
zu leichten Vibrationen kommt.

¢ Wenn die Lebensmittel feste Faser enthalten, kénnen die Vibrationen starker sein.




o Uberpriifen sie, ob das Kabel richtig in die Steckdose eingesteckt wurde.

« Uberpriifen sie, ob alle Geréteteile richtig zusammengebaut wurden.

e Wenn Sie zu viel Lebensmittel einlegen, kann zum Stoppen des Gerates kommen.

e Wenn das Gerat infolge UbermaBiger Menge von Nahrungsmitteln stoppt, driicken

Wahrend des | o' " 3y die Tasten REVERSE — OFF- ON in angefiihrten Reihenfolge.

Betriebs stoppte

das Gerat: e Die Zurlickdrehfunktion 16st geklemmte Ingredienzen.
* Wenn das Gerit infolge der Uberhitzung stoppt, lassen Sie es 30 min - bis 2 Stun-
den abkuhlen und danach kénnen Sie wieder zu arbeiten anfangen.
e Vor dem Entsaften sind harte Kerne zu entfernen, welche die Beschadigung des
Geréts verursachen kénnen.

Getrennte e Diese Schichten kénnen infolge verschiedener Dichten einzelner Ingredienzen

Schichten im entstehen.

Saft:

Der Deckel ist
geklemmt:

e Lassen Sie das Gerat nach dem Entsaften weitere 30 Sekunden laufen, um das
restliche Fruchtfleisch zu verarbeiten.

e Wenn im Oberteil des Gerats zu viel Fruchtfleisch ist, kann zu der Situation ko-
mmen, dass der Deckel nicht gedffnet werden kann. In diesem Fall driicken Sie 2x
- 3x REVERSE - OFF — ON -Tasten in angefiihrter Reihenfolge.

e GieBen Sie das Wasser durch das Fllrohr und versuchen Sie danach den Deckel
wieder zu 6ffnen.

Aus dem Korper
des Grundges-
tells tropfender
Saft

e Wenn der Silikonverschluss am Boden des GeféBes nicht befestigt ist, kann der
Saft auf den Korper des Gerétes ausflieBen. Versichern Sie sich darum, ob der Ver-
schluss richtig befestigt und an seiner Stelle ist.

Koénnen auch
Lebensmittel mit
festen Fasern
verarbeitet
werden?

* Lebensmittel wie Sellerie oder Ingwer enthalten lange Faser, welche um die
Schnecke umwickelt bleiben kénnen und damit die Gerételeistung beeinflussen.
Wenn Sie den Saft aus diesen Lebensmitteln vorbereiten, bereiten Sie nicht mehr als
11 dieses Saftes vor. Waschen Sie nach der Beendigung lhrer Arbeit den Oberteil des
Gerétes grindlich und setzen Sie lhre Arbeit fort.

Verfarbung von
Kunststoffteilen
des Geréts:

e Wenn das Gerét nach jedem Betrieb nicht griindliche gereinigt ist, kann das restliche
Fruchtfleisch antrocknen, wobei das Reinigen und Zerlegen des Geréts dann schlechter
geht. Es kann auch schlechtere Leistung des Geréts sowie dessen Verfarbung verursachen.

e Von den an Beta-Carotin reichen Ingredienzen, wie z.B. Méhren, kénnen die Kunstoff-
teile verfarbt werden. Wenn zu dieser Verfarbung kommt, benutzen Sie das Pflanzendl, mit
dem Sie diese Teile bestreichen, sptilen Sie dann diese Teile mit feinem Reinigungsmittel.

e Benutzen Sie das Pflanzendl nicht flr die Reinigung der Schnecke sowie des Siebs.
Es kann zur Senkung der Leistung sowie zur Zerstérung dieser Teile kommen.

Die nichtbestim-
mungsgemaBe
Nutzung des
Entsafters:

e Gas Gerat ist zum Entsaften vom Obst und Gemuse bestimmt.

e Benutzen Sie das Gerat nicht fir das Pressen des Pflanzendls.

e Entsaften Sie keine Nahrungsmittel, welche das Pflanzen- / Tierdl enthalten.

e Wenn das Pflanzen-/Tierdl an die Schnecke oder das Sieb gelangt, kann zur Bee-
influssung des Gerats sowie zur Beschadigung dieser Geratebestandteilen kommen.

Die deutsche Version der Anleitung ist eine genaue Ubersetzung der Anleitung des Herstellers.

Die in diesem Handbuch verwendeten Bilder dienen nur zur lllustration und kénnen nicht genau

das Produkt entsprechen.




Dékujeme za nakup naseho vyrobku.
Pred pouzitim pfistroje si prosim prectéte tento navod, vyhnete se tak neodborné manipulaci
a zachazeni s pfistrojem.

Casti pristroje:

. Otvor pro plnéni

Viko

. Odstaviiovaci nadoba
. Inteligentni uzavér

. Zakladna

. Rotujici stérka

Sitko

Snek

. Péchovadlo

0.Cistici kartaek
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Bezpeénostni opatreni:
Béhem pouzivani tohoto elektrického spotrebice dbejte nasledujicich bezpecnostnich opatreni:

1. Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi mladsimi 8 let a osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud ne-
jsou pod dozorem dospélé osoby.

2. Déti si nesmi hrat s pfistrojem.

3. Pristroj nepouzivejte, pokud je sitko nebo ochranné viko ponic¢ené.

4. Pristroj nepouzivejte déle nez 30 minut v kuse. Pokud byste tak ucinili, mohlo by dojit ke zniceni
motoru v disledku prehtati. Zpracovavejte maximalné 5 kg mrkve na jedno pouziti. Po nepfetrzité
praci nechejte pfistroj 30 minut vychladnout a poté v praci pokracuijte.

5. Pristroj nepouzivejte pro jiné ucely nez pro ty, pro které je urcen.

6. Ujistéte se, Ze napéti oznacené na pfistroji odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.

7. Abyste zabranili zasahu elektrickym proudem, neponofujte kabel, zastréku a jednotku motoru
do vody ani jiné kapaliny. Pfistroj nepouzivejte, pokud mate mokré ruce nebo pokud je umistén na
mokré pracovni ploSe. Kabel nenechavejte viset pres pracovni plochu ani, aby se dotykal horkych
povrchd.

8. Pokud je kabel pfistroje poni¢en, musi byt nahrazen vyrobcem nebo specializovanym servisnim
centrem.

9. Pokud pfistroj nepouzivate, vypojte jej z elektrické zasuvky.

10.Je zakdzano zapojovat a vypojovat kabel z elektrické zasuvky mokryma rukama. Mohlo by dojit
k Urazu elektrickym proudem.

11.Abyste pfistroj odpoijili, vyjmeéte kabel z elektrické zasuvky.

12.Pfi kazdém pouZziti kontrolujte sitko. Pokud by bylo poni¢eno, pFistroj nepouzivejte a kontaktujte
nejblizsi servisni centrum.

13.Pfed spusténim pfistroje peclivé zkontrolujte, zda jsou vSechny ¢asti pevné na svém misté.
Tyto €asti neodebirejte, pokud je pfistroj zapnuty.

14.Nedotykejte se pohyblivych ¢asti. Pfed rozebranim se ujistéte, ze je pfistroj vypnut.

15.Pristroj nepokladejte na nebo do blizkosti plynového nebo elektrického hofaku nebo do rozpa-
lené trouby.

16.Nenechavejte pfistroj pracovat v pfipadé, Ze jste mimo jeho dosah.

17.Nerozebirejte zakladnu.

18.Nenechavejte pfistroj pracovat bez surovin. Tento stav nesmi prekrocit 1 min — mohlo by dojit
ke zniceni pfistroje.

19.Béhem provozu pfistroje vkladejte potraviny pomalu tak, abyste zabranili ucpani. Pokud i pres-

to dojde k ucpani, okamzité prestante pracovat. Na chvilku spustte zpétny chod, otevrete viko a
vyndejte potraviny. Poté opét zaCnéte pracovat.

20.Pouzijte péchovadlo k posunuti potravin. Pfed zpracovanim odstrafite pecky a kdru.

21.0biloviny a lusténiny doporu¢ujeme, vzdy dopfedu namocit. Tyto suroviny se budou namocené
snadnéji odstavnovat.

22.Pokud slysite divné zvuky nebo citite zapach béhem provozu pfistroje, okamzité jej vypnéte a
obratte se na specializované servisni centrum. Pokud byste tak neucinili, mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem nebo poZzaru.

23.Nikdy télo pfistroje nemyjte na mokré ploSe, ani na n&j vodu nelijte, mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem nebo pozaru.



Dvojity otvor pro vkladani surovin — jeden pro celé kusy (napfiklad jablka) druhy pro podlouhlé
suroviny.

1. Otevrete viko pro pInéni kulatych potravin, jako jsou jablka, pomerance (viz obr. 1)

2. Otvor pro podlouhlou zeleninu, jako naptiklad mrkev (viz obr. 2)

Jak pfristroj sestavit

i

%;;;;. —— Krok 1

Sestaveni horni ¢asti pristroje

Do nadoby vlozte jednotlivé ¢asti tak, aby ¢ervené tecky na sebe sedél,
dle nasledujiciho navodu.

Krok 2

Sestaveni horni ¢asti se zakladnou
Umistéte nadobu na zékladnu a 3 otvory na nadobé zacvaknéte
| do 3 pfislusnych drazek na zakladné.




Krok 1 sestaveni horni ¢asti

Pfed prvnim pouzitim umyjte peclivé vSechny &asti pfistroje.

Pred sestavenim zkontrolujte, zda je silikonovy uzavér a silikonovy krouzek spravné umistén.

1. DUsledné vtlacte silikonovy uzavér do otvoru
ve vypusti duziny.

Pozor: pokud neni silikonovy uzavér spravné vlozen,
muze dochazet k uniku tekutiny z pfistroje.

3. Sitko vlozte do rotujici stérky a poté celé
vlozte do odStaviiovaci nadoby, pfFicemz
Cervena teCka na sitku musi byt spojena s
Cervenou teckou na odstavriovaci nadobé.

2. Umistéte $nek do sitka. Snek musi zacvak-
nout na své misto, ¢ehoz docilite jeho otoce-
nim.

Snek musi byt umistén do spravné pozice, jinak by
neslo uzavfit viko.

4. Umistéte viko na odstaviovaci nadobu,
pficemz musi byt spojeny c&ervena tecka
na viku s Cervenou tec¢kou na odsStaviiovaci
nadobé. Oto¢te po sméru hodinovych rucic¢ek
do polohy, ve které je Cervena tecka na viku
spojena se zamkem.



Krok 2 Sestaveni horni ¢asti se zakladnou

Tip: Pro snadnégjsi sestaveni drzte viko s plnici 5. Umistéte nadobu na zakladnu, pfiemz 3
trubici a otoCte po sméru hodinovych ruci¢ek  otvory na nadobé musi zapadnout do 3 drazek
tak, jak je zobrazeno na obrazku. na zakladné.

=}
e

6. Otevrete horni viko. 7. Umistéte nadobu na duzinu pod duzinovou

vypust a nadobu na $tavu pod vypust Stavy.
\xq/]

Pozor: Pfistroj nebude spravné pracovat, pokud
nebude spravné sestaven.



Jak pfistroj provozovat

Krok 3 Vlozeni celého kusu potraviny do pfistroje

Poznamka:

VIaknita listova zelenina (celer, kapusta a dalsi):

e Oddélte kazdy stonek. Vnéjsi tvrdé stonky nakrajejte na max. délku 10 cm nebo méné.

e Listovou zeleninu viozte do odstaviiovace. Stfidejte listnaté ¢asti se stonky.

Pred zpracovanim oddélte tvrda semena a pecky.

Pokud odstavnujete zmrzlé ovoce s malymi peckami, ujistéte se, Ze je zcela rozmrzlé.
Ingredience vkladejte najednou.

Tip:

Pokud je to nutné, po vlozeni ingredienci pouzijte péchovadlo. P¥ilis €asté pouzivani péchovadla
mUze ovlivnit kvalitu Stavy.

¢ Na mékké suroviny, jako jsou rajcata, pouzivejte péchovadlo preruSované. Kontakt péchovadla
s mékkymi surovinami mize ovlivnit kvalitu tavy.

Krok 4 Pouziti inteligentniho uzavéru pro vyrobu viceslozkové stavy. Uzavér zastavi kapani
Stavy.

Tip:

Odstaviiovani se zavienym uzavérem vytvari rlizné viceslozkové $tavy, pokud jsou zvoleny rdzné
ingredience, jako napfiklad ovoce, zelenina atd.

Po pripravé stavy uzavrete inteligentni uzavér, abyste zabranili kapani, pfedevsim pak v pfipadé,
pokud odebirate nadobu ze zakladny pfistroje.

Po skonéeni od$taviiovani vyplachnéte pfistroj tak, Ze nalijete sklenici vody do pfistroje a spustite
jej s uzavienym inteligentnim uzavérem.

Poznamka:

Pokud zpracovavate potraviny, které vytvareji pénu (jablka, celer,...), nechejte chytry uzavér
otevreny.

Dbejte pozornosti b&hem provozu pristroje s uzavienym chytrym uzavérem. Stava by mohla vytéci
v pfipadé, ze prekroci rysku zna¢enou na nadobé.

Krok 5 Po skonéeni provozu pfistroj vypnéte

Poznamka:

Pokud v pfistroji zbyvaji ingredience, které nebyly zcela odStavnény, viko nemusi jit zcela lehce
otevfit. Po kazdém odStavnovani nechejte pristroj bézet 30 sekund tak, aby mohla byt zpracovana
veskera zbyvajici duzina.

Pokud je viko zaseklé, stisknéte 2x az 3x zpétny chod na pfistroji tak, aby se ingredience uvolnily.
Poté jednou rukou stisknéte viko a druhou rukou jim otocte proti sméru hodinovych rucicek tak,
abyste jej uvolnili.



Provozni tipy
Krok 1 Poté, co si pfipravite suroviny, zapojte kabel do elektrické zasuvky

Poznamka:

Nedotykejte se kabelu mokryma rukama, mohlo by dojit k zasahu elektrickym proudem nebo k
poZzaru.

Zkontrolujte, zda je elektricka zasuvka bezpecna.

Krok 2 Stisknéte tlacitko pro spusténi pfistroje

Poznamka:

Forward: Pomalu zpracovava potraviny.

Reverse (zpétny chod): Tlaci potraviny zpét tak, aby se uvolnily, jsou-li zaseknuté.

Pokud dojde k zaseknuti potravin ve Sneku a viko nejde otevrit, stisknéte tlaCitko pro vypnuti
pfistroje OFF. Poté stisknéte a podrzte tlacitko pro zpétny chod REVERSE do chvile, nez dojde k
uvolnéni potravin.

Opakujte REVERSE — OFF — FORWARD tak €asto, jak je nutné do chvile, nez dosahnete uvolnéni
potravin.

Pokud se pfistroj béhem provozu zastavi:
Stisknéte tlaCitko OFF a poté stisknéte a drzte tlacitko zpétného chodu REVERSE do chvile, nez
se zaseklé potraviny uvolni.

Opakujte REVERSE - OFF - FORWARD dle potreby.
FORWARD: tlaci potraviny ke zpracovani

OFF: zastavi chod pfistroje

REVERSE: tla¢i potraviny zpét

mo[{) océcj Od—t::] oLéC/]

OFF REVERSE FORWARD

Poznamka:
REVERSE: Tlaci potraviny zpét tak, aby doslo k jejich uvolnéni.

e Tlac¢itko REVERSE je funkéni pouze tehdy, pokud jej stisknete a drzite.
Pokud pfistroj nepracuje ani po téchto krocich, pfistroj rozeberte a vycistéte vSechny jeho &asti.

1. Provoz pfistroje bez potravin mdze zapficinit zni¢eni $neku.

2. Nenechavejte pristroj pracovat déle nez 30 minut. Mohlo by dojit ke zni¢eni motoru v ddsledku
prehrati. Po 30 minutach nepretrzitého chodu nechejte pfistroj vychladnout.

3. Nedavejte prsty a cizi predméty do plnici trubice. Vzdy, pokud je to nutné, pouzijte péchovadlo.
Pokud do pfistroje vlozite cizi pfedméty béhem jeho provozu, mohlo by dojit ke zni€eni Casti
pfistroje nebo ke zranéni.

4. Nepouzivejte potraviny obsahujici vysoké mnozstvi oleje a tuku. Nepouzivejte pristroj na ziskani
rostlinného oleje z potravin. Pokud by se rostlinny/zivocisny olej dostal ke Sneku, mohlo by dojit



ke zni¢eni pfistroje.
5. Do pfistroje nedaveijte jiz zpracovanou duzinu. Mohlo by dojit k zastaveni pfistroje, pfipadné by
nebylo mozné otevfit viko.

6. Po odstavnéni potravin s malymi peci¢kami vzdy dlkladné vycistéte pfistroj, predevsim pak
spodni ¢ast Sneku.

Jak vycistit silikonové stérky
Silikonové stérky jsou snadno oddélitelné pro jednoduché cisténi. Po €isténi umistéte silikonové
stérky na ram tak, jak je zobrazeno na obrazku.

Technické parametry: %

Napéti: AC 220~240V

Frekvence: 50HZ
Vykon: 240W
Rychlost: 37 Ot./min




Tipy na suroviny
Nebudete-li dodrzovat instrukce uvedené v tomto manualu, mize dojit k mechanickému poskozeni
pfistroje.

Do pfristroje nevkladejte nasledujici potraviny:

Tvrdé pecky ‘ m
Tvrda kara ”-{ !/
\'N_j

Broskve, nektarinky, Svestky, mango a dalsi.
W Pred odstavnovanim tyto pecky odstrarite.

Ananas, meloun, pomerance a dalsi.
Pred odstaviovanim tuto klru oloupejte.

Zmrzlé jahody, borGvky, maliny a dalsi.
Pfed odStaviiovanim nechejte suroviny zcela
roztat. Nepouzivejte led.

Zmrzlé ovoce
nebo led

Rostlinny/
Zivocisny olej
> Kokosovy orech, cukrova titina a dalsi.

% Nezpracovavejte potraviny, které neobsahuji
Dalsi () ~ VOdL?. e p y ]

Odstavnovac je produkt, ktery pouziva patentovanou pomalou technologii, ktera je optimalni pro
ziskavani stavy z jednotlivych surovin. Pfistroj je vyrobeny pro ziskavani stavy z potravin, které
obsahuji vysoky podil vody.

g L2

Sezamova seminka, maslo, margarin a dalsi.
Potraviny obsahujici rostlinny/zivoc€isny olej.




Pfiprava surovin

Kazda potravina ma jiné mnozstvi stavy.

Vytéznost Stavy:

Pro optimalni vytéznost Stavy nakrajejte ingredience dle tohoto manualu.

Potraviny vkladejte do pfistroje pomalu. VytéZznost $tavy mlze zaviset na rychlosti odstavriovani.

Mékké ovoce a zelenina (napfiklad pomerance, rajcata):

= 4

¢ Oloupeijte kiru pomerancd, z rajéat
a jablek odstrarite stopku a jadfinec.

e Pokud jsou potraviny delsi, nez je
plnici trubice, nakrajejte je na mensi
kousky.

e Pecky odstrante pfed zpracovanim.
Nakrajejte potraviny na 1-4 dilky a
poté je pomalu vkladejte do plnici
trubice.

Tipy na odstaviovani:

Pomalu vkladejte ingredience do pfistroje.

Pouzijte péchovadlo, abyste potraviny vtlagili do plnici trubice.

Nechejte otevieny chytry uzavér v ptipadé zpracovani potravin, které mohou vytvaret pénu. (Péna
mUze vzniknout v pfipadé, ze nechate uzavér zavieny)

Je doporuc¢eno zkonzumovat pfipravenou stavu do 48 hodin.

Pokud béhem zpracovani vznikne péna, pouzijte sitko, abyste ji odstranili.

Pokud se potraviny zaseknou ve $neku, mize dojit k vystfiknuti §tavy z pfistroje. Pouzijte pécho-
vadlo, abyste zabranili vystfiknuti béhem chodu pfistroje.

Mnozstvi duziny ve Stavé:

V zavislosti na délce odstavriovani mlzete ovlivnit mnozstvi duZiny ve §tavé, ¢im déle odstavriu-
jete, tim vice je ve $tavé duziny.

Pokud chcete ve §tavé méné duZiny, v pribéhu odstaviiovani odstaviiovaé Castéji vymyveite.



Tvrdé ovoce a zelenina (mrkev, brambory, fepa, Spenat a dalsi)
=Ty

Tvrdé ovoce a zeleni-
na mdze zatizit motor

a zpUsobit zastaveni
pfistroje.

Tyto potraviny pred
zpracovanim namoc-
te do studené vody a
nakrdjejte na mensi
kousky.

Abyste zvysili  vy-
téZnost Stavy, po-
uzivejte potraviny s
vysokym obsahem
vody.

Tipy na pfipravu:

Nakrajejte potraviny na Sitku 2-3 cm nebo na délku 10-15 cm.

Tipy na ods$taviiovani:

Pomalu vkladejte potraviny do pfistroje.

Pomalé tempo vkladani surovin zajistuje jejich spravné odstavnéni.
Abyste zvysili vytéznost, vybirejte potraviny s vysokym obsahem vody.

Potraviny s malymi seminky (maliny a dalsi):
Potraviny s malymi seminky vkladejte do pfistroje pomalu, abyste zamezili zaseknuti sitka.

Tipy na pripravu:
Pokud zpracovavate zmrzlé suroviny, ujistéte se, Ze jsou zcela roztaté.
DUkladné oplachujte veskeré potraviny. Odstrante stonek z hrozn(.

Tipy na odstaviiovani:
Dle velikosti hrozn( vkladejte maximainé 3-5 hrozn( najednou.
Vkladejte priblizné 1 polévkovou Izici bobulovitého ovoce najednou.

Pozor:

Pokud nejde oteviit viko v dlsledku zaseknutych seminek, zapnéte pfistroj na 30 sekund
nepretrzitého chodu. Pokud je viko stale zaseknuté, opakujte REVERSE — OFF - FORWARD do té
chvile, nez se potraviny uvolni. Poté stisknéte viko a otocte jim (pfipadné zkuste nalit trochu vody
do plnici trubice, abyste pomohli uvolnit zaseknuté potraviny).



Viaknité a/nebo tvrdé potraviny (celer, ananas a dalsi):
Vlaknité potraviny musite pfed zpracovanim nakrajet na malé kousky.

Pokud je zaseknuta vypust pro duzinu, stisknéte 2x — 3x REVERSE - OFF - FORWARD tlaéitka v
tomto poradi.

e

Pokud se vldkna potra-
vin omotaji kolem $neku,
otevrete viko a odstran-
te je. Poté pokracujte v
provozu pfistroje.

Doporucujeme kombino-
vat vldknité potraviny s
potravinami s vysokym
obsahem vody.

Pro lepsi vysledek dopo-
ru¢ujeme  odstavriovat
cca 500 g vlaknité zele-
niny a ovoce, umyt horni
&ast pfistroje a poté dale
odstavriovat.

Tipy na pfipravu:
VIaknité potraviny namocte pred zpracovanim na 30 minut do studené vody.

Oddeélte stonky, a potraviny nakrajejte na cca 10 cm na velké kousky.
Tipy na ods$taviiovani:

Postupné vkladeijte pfipravené ingredience.

e Listy srolujte a vlozte do pfistroje.

¢ Nejdfive vkladejte listovou ¢ast, poté stfidejte listy s kousky potravin.
e Obiloviny uchopte do dlané a vlozte celou hrst.

Pozor:

VlIakna zeleniny a ovoce se mohou omotat kolem $neku a mohou ovlivnit vykon pfistroje. Nakrajejte
tyto potraviny na max. 10 cm velké kousky.

Béhem zpracovani vlaknitych potravin mize vzniknout péna. Pouzijte sitko, abyste ji ze Stavy
odstranili.

Potraviny, jako ananas pred zpracovanim oloupejte a nakrajejte na malé kousky.



Jak rozebrat a vycistit pfistroj

1. Vypnéte pfistroj a vypojte kabel z elektrické
zasuvky.

Poznamka:

Vyjméte veskerou duzinu z nadoby pred vypnutim
pfistroje.

Pro jednodussi vyc¢isténi, uvedte pfistroj na 30 vtefin
do chodu.

Pokud je viko pfistroje zaseklé, stisknéte REVERSE -
OFF - FORWARD v tomto poradi. Toto opakuijte 2x
az 3x, nez se zaseknuti uvolni. Poté stisknéte viko a
otocte jim proti sméru hodinovych rucicek.

2. Abyste viko otevreli, otoc¢te jim proti sméru
hodinovych rucicek.

Poznamka:

Pokud pristroj pfemistujete, nezvedeite jej uchopenim
plnici trubice. Vzdy jej uchopte za zdkladnu nebo ru-
kojet.

3. Vyjméte nadobu ze zakladny pfistroje.

4. Vyjméte Snek, sitko a rotujici stérku z nado-
by pfistroje. Pristroj vycCistéte kartaCkem, ktery
byl dodany s pfistrojem.

.J-—'l:
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Poznamka:

Po kazdém pouziti pfistroj okamzité vycistéte. Pokud
by v pfistroji zaschly zbytky potravin, mohlo by dojit
k obtiznému rozebirani pfistroje a naslednému cisténi
téchto zaschlych zbytkd. Mohlo by dojit také ke snize-
ni vykonu pfistroje.

Pro jednodussi rozebrani, umistéte horni ¢ast pfistroje
do drezu a nalijte vodu skrz tuto horni ¢ast.

Dukladné ususte spodni ¢ast $neku, ktera pfichazi do
kontaktu s kovovou ¢asti na zakladné pfistroje.

5. Néadobu umistéte pod tekouci vodu a uvol-
néte silikonovy uzavér, abyste mohli vycistit vy-
pust pro duzinu.

Tip:
Namod¢te nadobu do teplé vody s trochou jedlé sody,
abyste snadnéji odstranili zaschlé zbytky potravin.



Jak pouzivat sitko na vyrobu zmrzliny

1. Abyste sestavili horni ¢ast pristroje, umistéte Snek a nastavec na
vyrobu zmrzliny do nadoby a uzavrete viko. §
e VloZte nastavec na vyrobu zmrzliny do nadoby a ujistéte se, Ze jsou
spojeny Cervené tecky na sitku a nadobé.

[
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¢ Vlozte Snek do sitka a pootocte jim.

e Umistéte viko na nadobu tak, aby byly spojeny ¢ervené tecky na
viku a nadobé. Poté otocte vikem po sméru hodinovych rucicek.

V pfipadé, Ze pouzivate nastavec na vyrobu zmrzliny, nechavejte vzdy
chytry uzavér otevreny.

2. Umistéte sestavenou horni ¢ast na zakladnu.

Spojte Sipku na viku se znaminkem
OPEN na zikladné a otocCte
horni ¢asti po sméru hodinovych
rucicek do té doby, nez Sipka na
viku zapadne do uzavifené pozice
(CLOSE)

Pozor!

Nastavec na vyrobu zmrzliny pouzivejte
pouze se zmrzlymi surovinami. Pred
pouzitim nechejte suroviny 5-20 min roztat.

Nepouzivejte led a suroviny obsahujici rostlinny/Zivoc¢isny olej. Mohlo by dojit k nespravnému
fungovani pfistroje.

Pred odstaviovanim odstrarnte pecky a tvrdé slupky z ovoce a zeleniny.



Reseni problému s piistrojem

PROBLEM RESENI

Pokud pfistroj
nepracuije:

e zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do elektrické zasuvky

e zkontrolujte, zda je viko a nadoba pfistroje spravné sestavena

e zkontrolujte, zda je horni ¢ast pfistroje a nadoba spravné sestavena

e pristroj nebude pracovat, pokud nejsou jeho ¢asti spravné sestaveny

Nizka vytéznost
Stavy:

e kazdy druh suroviny ma rozdilny obsah tekutiny

e pokud nejsou suroviny Cerstvé, mohou obsahovat méné vody

e zkontrolujte, zda je silikonovy uzavér spravné umistén

e pokud maji suroviny sami o sobé nizky obsah vody, dodejte jim ho namo-
¢enim do studené vody pred zpracovanim

e pokud jsou na spodni ¢asti Sneku seminka z potravin, mohlo by dojit ke
snizeni vytéznosti Stavy

Ve stave je prilis
mnoho duziny

e pokud nepfretrzité odstaviujete, Stava mize obsahovat vice duziny

e abyste duzinu zredukovali, umyjte horni ¢ast pfistroje pred dal$im odstav-
fovanim

e Stavu prelijte pres sitko a odstrarite tak nadbytek duziny

* pokud je Snek nebo sitko poniceno, muUze dojit k ovlivnéni kvality stavy. V
tomto pfipadé tyto €asti vyménte. Zivotnost téchto €asti zalezi na frekvenci
pouzivani pfistroje a také na tom, jaké suroviny zpracovavate.

e pokud do pfistroje vlozite pfili§ mnoho ingredienci, mohlo by dojit k zasta-
veni pfistroje a také k tomu, ze $tava bude obsahovat vice duziny. Potraviny
vkladejte pomalu a s delSimi ¢asovymi prodlevami.

Viko nejde
uzaviit:

e ujistéte se, Ze je Snek zcela vlozen do sitka

e ujistéte se, Ze je $nek vloZzen spravné

Zvlastni zvuk
vychdzejici z
pfistroje:

e ujistéte se, Ze jsou vSechny Casti pfistroje spravné sestaveny

® nezapinejte pfistroj, pokud v ném nejsou ingredience nebo tekutina

® provoz pfistroje bez ingredienci mlze zplsobit ponieni $neku

e pokud je pfistroj provozovan bez ingredienci, zvuk mize byt hlasitéjsi a
mUze dojit k poniCeni pfistroje

e mize se jednat o zvuk v dlsledku tfeni $neku a sitka

¢ pokud je zvuk vydavan v pfipade, ze jsou ingredience vkladany do pfistro-
je, zkontrolujte jejich velikost

¢ zvuk se miZe objevit v pfipadé, Ze pfistroj provozujete na nerovném povr-
chu. Pristroj pfemistéte na rovné misto.

Duzina je hodné
vlhka:

* na zacatku odstavriovani mize byt duzina vihéi

e vihkost duziny se odviji od stavu odstaviovanych surovin. Pokud suroviny
nejsou Cerstvé, vysledna duzina mlze byt vihéi.

Bé&hem provozu
se tfese
nadoba:

e 3nek a sitko jsou vyrobeny na mackani surovin, pfi¢emz dochazi k lehkym
vibracim

e pokud potraviny obsahuji tuha vlakna, vibrace mohou byt silnéjsi




Béhem provozu
se pfistroj
zastavil:

e zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do elektrické zasuvky

e zkontrolujte, zda jsou vSechny &asti pfistroje spravné sestaveny

¢ pokud vlozite pfili§ mnoho surovin, mize dojit k zastaveni pfistroje

e pokud se pfistroj zastavi v disledku priliSného mnozstvi surovin, stisknéte
2x — 3x REVERSE - OFF- ON tlacitka v tomto poradi

e zpétny chod uvolni zaseklé ingredience

¢ pokud se pfistroj zastavi v disledku prehfrati, nechejte jej 30 min az 2 hod
vychladnout a poté mlzete znovu zadit pracovat

e pred odStavnénim odstrante tvrdé pecky, které by mohly pfistroj ponicit

Oddélené vrstvy
ve Stave:

e vrstvy mohou vzniknout v disledku rozdilnych hustot jednotlivych ingre-
dienci

Viko je zaseklé:

® po odstavnéni nechejte pfistroj bézet dalsi 30 sekund, aby se zpracovala
zbyvajici duzina

e pokud je v horni ¢asti pfistroje pfili§ mnoho duziny, mohlo by dojit k situaci,
kdy nejde viko otevfit. V tomto pfipadé stisknéte 2x — 3x tlac¢itka REVERSE -
OFF - ON v tomto poradi.

¢ Nalijte vodu skrz plnici trubici a poté zkuste viko opét otevrit

Stava kapajici z
téla zakladny

e pokud neni upevneén silikonovy uzavér na dné nadoby, stava mize vytékat
na télo pristroje. Ujistéte se proto, zda je tento uzavér spravné uchycen na
svém miste.

Je mozné
zpracovavat
potraviny s
tuhymi vlakny?

e potraviny, jako napfiklad celer nebo zazvor obsahuji dlouha vidkna, ktera
se mohou omotat kolem Sneku a ovlivnit vykon pfistroje. Pokud pfipravujete
Stavu z téchto potravin, nepfipravuijte vice, nez 1 | této $tavy. Po skonceni
dlkladné umyjte horni ¢ast pfistroje a pokracuite.

Zabarveni
plastovych ¢asti
pfistroje:

e pokud neni pfistroj dikladné vycistén po kazdém provozu, zbyvajici duzi-
na mdze v pfistroji zaschnout a zapficinit tak horsf Cisténi a rozebirani pfistro-
je. MUzZe to také zapficinit horsi vykon pfistroje a jeho zabarveni.

¢ ingredience bohaté na betakarotén, jako napfiklad mrkev mize zabarvit
plastové ¢asti. Pokud k tomu dojde, pouZijte rostlinny olej, kterym tyto ¢asti
potrete a poté je oplachnéte jemnym disticim prostfedkem.

e rostlinny olej nepouzivejte na vycCisténi Sneku a sitka. Mohlo by dojit ke
snizeni vykonu pfistroje a zni¢eni téchto ¢asti.

Pouziti pfistroje
pro jiné Gcely,
nez ke kterym je
urcen:

e pfistroj je vytvofen pro odstaviovani ovoce a zeleniny

® nepouzivejte pfistroj pro ziskavani rostlinného oleje

¢ neodstaviujte potraviny obsahuijici rostlinny/zivocisny olej

¢ pokud se rostlinny/Zivocisny olej dostane k $neku nebo sitku, mize dojit k
ovlivnéni vykonu pfistroje a poni€eni téchto ¢asti pfistroje

Ceska verze navodu je pfesnym prekladem originalniho ndvodu vyrobce.

Fotografie pouzité v manualu jsou pouze ilustrani a nemusi se pfesné shodovat s vyrobkem.




Dakujeme za nakup nasho vyrobku.
Pred pouzitim pristroja si prosim preditajte tento navod, vyhnete sa tak neodbornej manipulacii
a zaobchadzaniu s pristrojom.

Casti pristroje:
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. Otvor pre plnenie
Veko

. Odstavovaci nadoba
. Inteligentné uzaver

. Zakladna

. Rotujuce stierka
Sitko

Snek

. Natlacacie viecko
0.Cistiaca kefka
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Bezpecénostné opatrenia:
Pocas pouzivania tohto elektrického spotrebic¢a dbajte na nasledujluce bezpecnostné opatrenia:

1. Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi mlad$imi 8 rokov a osobami so znizenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial nie su pod dozorom dospelej osoby.

2. Deti sa nesmu hrat' s pristrojom.

3. Pristroj nepouzivajte, ak je sitko alebo ochranné veko ponicené.

4. Pristroj nepouzivajte dlhSie ako 30 minut v kuse. Ak by ste tak urobili, mohlo by ddjst k zni€eniu
motora v désledku prehriatia. Spracovavajte maximalne 5 kg mrkvy na jedno pouzitie. Po nepretr-
zitej praci nechajte zariadenie 30 minut vychladnut a potom v praci pokracuijte.

5. Pristroj nepouzivajte na iné Ucely ako pre tie, pre ktoré je uréeny.

6. Uistite sa, Ze napétie oznacené na pristroji zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

7. Aby ste zabranili zasahu elektrickym prddom, neponarajte kabel, zastrcku a jednotku motora
do vody ani iné kvapaliny. Pristroj nepouzivajte, ak mate mokré ruky alebo ak je umiestneny na
mokrej pracovnej ploche. Kabel nenechavajte visiet cez pracovnu plochu ani, aby sa dotykal hor-
Ucich povrchov.

8. Ak je kabel pristroja poni¢eny, musi byt nahradeny vyrobcom alebo Specializovanym servisnym
centrom.
9. Ak pristroj nepouzivate, odpojte ho z elektrickej zasuvky.

10.Je zakdzané zapdjat a vypojovat kabel z elektrickej zasuvky mokrymi rukami. Mohlo by déjst k
Urazu elektrickym pradom.

11.Aby ste pristroj vypli, vyberte kdbel z elektrickej zasuvky.

12.Pri kazdom pouziti kontrolujte sitko. Pokial by bolo poskodené, pristroj nepouzivajte a kontak-
tujte najblizSie servisné centrum.

13.Pred spustenim pristroja starostlivo skontrolujte, €i su vSetky Casti pevne na svojom mieste.
Tieto Casti nevyberajte, ked' je pristroj zapnuty.

14.Nedotykajte sa pohyblivych Casti. Pred rozobratim sa uistite, Ze je pristroj vypnuty.

15.Pristroj neklad'te na alebo do blizkosti plynového alebo elektrického horaku alebo do rozpalenej
rary.

16.Nenechavajte pristroj pracovat v pripade, Ze ste mimo jeho dosahu.

17.Nerozoberajte zakladriu.

18.Nenechavaijte pristroj pracovat bez surovin. Tento stav nesmie prekro€it 1 min - mohlo by déjst
k zni€eniu pristroja.

19.Pocas prevadzky pristroja vkladajte potraviny pomaly tak, aby ste zabranili upchatiu. Ak aj

napriek tomu déjde k upchatiu, okamzite prestarite pracovat. Na chvilku spustite spatny chod,
otvorte veko a vyberte potraviny. Potom opét zacnite pracovat.

20.Pouzite vtla¢adlo k posunutiu potravin. Pred spracovanim odstrarite kostky a kéru.
21.0bilniny a strukoviny odporiu¢ame, vzdy dopredu namocit. Tieto suroviny sa budd namocené
lahsSie odstavovat.

22.Ak pocujete divné zvuky alebo citite zapach pocas prevadzky pristroja, okamzite ho vypnite a
obratte sa na Specializované servisné centrum. Ak by ste tak neurobili, mohlo by déjst k zasahu
elektrickym prudom alebo poziaru.

23.Nikdy telo pristroja neumyvajte na mokrej ploche, ani nan vodu nelejte, mohlo by déjst k zasahu
elektrickym prudom alebo poziaru.



Dvojity otvor pre vkladanie surovin - jeden pre celé kusy (napriklad jablka) druhy pre podlhovasté
suroviny.

1. Otvorte veko pre plnenie gulatych potravin, ako su jablka, pomarance (vid obr. 1)

2. Otvor pre podlhovastu zeleninu, ako napriklad mrkva (vid obr. 2)

Ako pristroj zostavit’

i

%;;;;. —— Krok 1
Zostavenie hornej €asti pristroja
Do néadoby vloZte jednotlivé Casti tak, aby cervené bodky na seba

sedeli, podla nasledujuceho navodu.

Krok 2

Zostavenie hornej ¢asti so zakladnou
Umiestnite nadobu na zakladnu a 3 otvory na nadobe zacvaknite
| do 3 prislusnych drazok na zakladni.




Krok 1 zostavenie hornej ¢asti

Pred prvym pouzitim umyte starostlivo vSetky Casti pristroja.
Pred zostavenim skontrolujte, &i je silikdnovy uzaver a silikdnovy krizok spravne umiestneny.

1. D6sledne vtlacte silikonovy uzaver do otvoru
v vypusti duziny.

Pozor: pokial nie je silikbnovy uzaver spravne vlozeny,
moZze dochadzat k uniku tekutiny z pristroja.

3. Sitko vlozte do rotujuce stierky a potom
celé vlozte do odstavovacej nadoby, pricom
Cervena bodka na sitku musi byt spojena s
¢ervenou bodkou na ods$tavovacej nadobe.

2. Umiestnite $nek do sitka. Snek musi zacvak-
nut na svoje miesto, ¢oho docielite jeho oto-
¢enim.

Snek musi byt umiestneny do spravnej pozicie, inak
by neslo uzavriet veko.

4. Umiestnite veko na odstavovacej nadobu,
pricom musi byt spojené Cervend bodka na
veku s cCervenou bodkou na odStavovacej
nadobe. Otoc¢te v smere hodinovych ruciciek
do polohy, v ktorej je Cervena bodka na veku
spojena so zamkom.



Krok 2 Zostavenie hornej ¢asti so zakladriou

Tip: Pre jednoduchsie zostavenie drzte veko s 5. Umiestnite nddobu na zakladriu a 3 otvory
plniacou trubicou a otoéte v smere hodinovych  na nadobe zacvaknite do 3 prislusnych drazok
ruciciek tak, ako je zobrazené na obrazku. na zakladni.
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6. Otvorte horné veko. 7. Umiestnite nadobu na duzinu pod duzinovou
vypust a nadobu na Stavu pod vypust Stavy.

Pozor: Pristroj nebude spravne pracovat, ak nebude
spravne zostaveny.



Ako pristroj prevadzkovat

Krok 3 Vlozenie celého kusu potraviny do pristroja

Poznamka:

VI&knita listova zelenina (zeler, kel a dalSie):

o Oddelte kazdy stonku. Vonkajsie tvrdé stonky nakrajajte na max. Dizku 10 cm alebo mene;j.

e Listovu zeleninu vilozte do odstavovaca. Striedajte listnaté ¢asti sa stonky.

Pred spracovanim oddelte tvrda semena a kostky.

Ak odstavujete zmrznuté ovocie s malymi kstkami, uistite sa, ze je Uplne rozmrazené.
Ingrediencie vkladajte naraz.

Tip:

Ak je to nutné, po vlozeni ingrediencii pouzite vilacadlo. PriliS Casté pouzivanie tlaCidielka méze
ovplyvnit kvalitu Stavy.

¢ Na makké suroviny, ako su paradajky, pouzivajte zatla¢adlo preruSovane. Kontakt tlacidielka s
makkymi surovinami méze ovplyvnit kvalitu Stavy.

Krok 4 Pouziti inteligentného uzaveru pre vyrobu viaczlozkové stavy. Uzaver zastavi kvapkanie
Stavy.

Tip:

Odstavovanie so zavretym uzaverom vytvara rézne viaczlozkové Stavy, ak su zvolené rézne
ingrediencie, ako napriklad ovocie, zelenina atd.

Po priprave stavy uzavrite inteligentny uzaver, aby ste zabranili kvapkanie, predovsetkym potom v
pripade, ak odoberate nddobu zo zékladne pristroja.

Po skonceni od$tavovania vyplachnite pristroj tak, Ze nalejete pohar vody do pristroja a spustite
ho s uzavretym inteligentnym uzaverom.

Poznamka:
Ak spracovavate potraviny, ktoré vytvaraju penu (jablka, zeler, ...), nechajte Sikovny uzaver
otvoreny.

Dbajte pozornosti potas prevadzky pristroja s uzavretym chytrym uzaverom. Stava by mohla
vytiect v pripade, ze prekro€i rysku znacenu na nadobe.

Krok 5 Po skonéeni prevadzky pristroj vypnite

Poznamka:

Ak v pristroji zostavaju ingrediencie, ktoré neboli Uplne odstavenie, veko nemusi ist Uplne lahko
otvorit. Po kazdom odStavovani nechajte pristroj bezat 30 sekund tak, aby mohla byt spracovana
vSetky zostavajuce duzina.

Ak je veko zaseknuté, stlacte 2x az 3x spéatny chod na pristroji tak, aby sa ingrediencie uvolnili.
Potom jednou rukou stlacte veko a druhou rukou nim otocte proti smeru hodinovych ruéiciek tak,
aby ste ho uvolnili.



Prevadzkové tipy
Krok 1 Potom, €o si pripravite suroviny, zapojte kabel do elektrickej zasuvky

Poznamka:

Nedotykajte sa kabla mokrymi rukami, mohlo by déjst k zasahu elektrickym prddom alebo k po-
Ziaru.

Skontrolujte, Ci je elektricka zasuvka bezpec¢na.

Krok 2 Stlacte tlacidlo pre spustenie pristroje

Poznamka:

Forward: Pomaly spracovava potraviny.

Reverse (spatny chod): Tla¢i potraviny spét tak, aby sa uvolnili, ak st zaseknuté.

Pokial déjde k zaseknutiu potravin vo Sneka a veko nejde otvorit, stlacte tlacidlo pre vypnutie
pristroja OFF. Potom stlacte a podrzte tlacidlo pre spatny chod REVERSE do chvile, nez déjde k
uvolneniu potravin.

Opakujte REVERSE - OFF - FORWARD tak ¢asto, ako je nutné do chvile, nez dosiahnete uvolnenie
potravin.

Ak sa pristroj po¢as prevadzky zastavi:
Stlacte tlaCidlo OFF a potom stlacte a drzte tlacidlo spatného chodu REVERSE do chvile, nez sa
zaseknuté potraviny uvolni.

Opakujte REVERSE - OFF - FORWARD podla potreby.
FORWARD: tlaci potraviny na spracovanie

OFF: zastavi chod pristroja

REVERSE: tla¢i potraviny spat

=
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Poznamka:
REVERSE: Tlaci potraviny spat tak, aby doslo k ich uvolneniu.

e Tlacidlo REVERSE je funkéna iba vtedy, ak ho stlacite a drzite.
Pokial pristroj nepracuije ani po tychto krokoch, pristroj rozoberte a vycistite vSetky jeho Casti.

1. Prevadzka pristroja bez potravin méze zapricinit zni¢enie $neka.

2. Nenechavajte pristroj pracovat dlhsie ako 30 minut. Mohlo by dojst k zni¢eniu motora v
dosledku prehriatia. Po 30 minutach nepretrzitého chodu nechajte zariadenie vychladnut.

3. Nedavajte prsty a cudzie predmety do plniacej trubice. Vzdy, ak je to nutné, pouzite zatlacadlo.
Pokial do pristroja vlozite cudzie predmety pocas jeho prevadzky, mohlo by ddjst k zni€¢eniu Casti
pristroja alebo k zraneniu.
4. Nepouzivajte potraviny obsahujuce vysoké mnozstvo oleja a tuku. Nepouzivajte pristroj na
ziskanie rastlinného oleja z potravin. Ak by sa rastlinny / ZivociSny olej dostal ku Sneku, mohlo by
déjst k zni€eniu pristroja.



5. Do pristroja nedavajte uz spracovanu duzinu. Mohlo by déjst k zastaveniu pristroja, pripadne
by nebolo mozné otvorit veko.

6. Po odstavenie potravin s malymi késtkami vzdy dékladne vy istite pristroj, predovsSetkym
potom spodna Cast zavitovky.

Ako vygistit silikonové stierky
Silikénové stierky su lahko oddelitelné pre jednoduché Cistenie. Po Cisteni umiestnite silikonové
stierky na ram tak, ako je zobrazené na obrazku.

Technické parametre: %

Napétie: AC 220~240V

Frekvencia: 50HZ
Vykon: 240W
Rychlost: 37 Ot./min




Tipy na suroviny
Ak nebudete dodrziavat inStrukcie uvedené v tomto manudli, moéze doéjst k mechanickému
poskodeniu pristroja.

Do pristroja nevkladajte nasledujtice potraviny:

Broskyne, nektarinky, slivky, mango a dalSie.
Tvrdé kostky ‘ E kPred odstavovanim tieto kostky odstrarite.
Zmrznuté

- Ananas, meldn, pomarance a dalSie.
Tvrda kéra ‘” !/ Pred odétavovanim tuto kdru oldpte.
» .
-

Pred odstavovanim nechajte suroviny Uplne roz-
topit. Nepouzivajte lad.

ovocie alebo

"
‘i Zmrznuté jahody, ¢u€oriedky, maliny a dalSie.

lad

Rastlinny/
Zivocisny olej
Kokosovy orech, cukrova trstina a dalSie.

. $ " Nespracovavajte potraviny, ktoré neobsahuju
Dalsie () M o e P v !

Odstavovac je produkt, ktory pouziva patentovanu pomalou technolégiu, ktora je optimalna pre
ziskavanie $tavy z jednotlivych surovin. Pristroj je vyrobeny pre ziskavanie Stavy z potravin, ktoré
obsahuju vysoky podiel vody.

Sezamové semienka, maslo, margarin a dalSie.
Potraviny obsahujlce rastlinny / Zivo€isny olej.




Priprava ingredienci

Kazda potravina ma iné mnozstvo Stavy.

Vytaznost Stavy:

Pre optimalnu vytaznost Stavy nakrajajte ingrediencie podla tohto manualu.

Potraviny vkladajte do pristroja pomaly. Vytaznost Stavy méze zavisiet od rychlosti odstavovanie.

Makké ovocie a zelenina (napriklad pomarance, paradajky):

= 4

e Olipte  kéru  pomaranCov, z
paradajok a jablk odstrante stopku a
jadrovnik.

e Ak su potraviny dlhsie, nez je plniaca
trubica, nakréjajte ich na mensie kusky.

e Pecky odstrarte pred spracovanim.
Nakrajajte potraviny na 1-4 dieliky a
potom ich pomaly vkladajte do plniacej
trubice

Tipy na odstavovanie:
Pomaly vkladajte ingrediencie do pristroja.

Pouzite vtlacadlo, aby ste potraviny vtlacili do plniacej trubice.

Nechajte otvoreny Sikovny uzaver v pripade spracovania potravin, ktoré mézu vytvarat penu.
(Pena mbdze vzniknut v pripade, Ze nechate uzaver zavrety)

Je doporucéené skonzumovat pripravenu $tavu do 48 hodin.
Ak pocas spracovania vznikne pena, pouzite sitko, aby ste ju odstranili.

Ak sa potraviny zaseknu vo Sneku, méze dojst k vystreknutiu Stavy z pristroja. Pouzite vtlac¢adlo,
aby ste zabranili vystreknutie po¢as chodu pristroja.

Mnozstvo duZiny v Stave:

V zavislosti na dizke odstavovanie mézete ovplyvnit mnozZstvo duziny v Stave, ¢im dihsie odstavu-
jete, tym viac je v Stave duziny.

Ak chcete v Stave menej duziny, v priebehu odstavovania odstavovac €astejSie vymyvajte.



Tvrdé ovocie a zelenina (mrkva, zemiaky, repa, Spenat a dalSie)
=Ty

Tvrdé ovocie a ze-
lenina moéze zatazit
motor a spdsobit za-
stavenie pristroja.

Tieto potraviny pred
spracovanim namoc-
te do studenej vody a
nakrdjajte na mensie
kusky.

Aby ste zvysili vy-
taznost Stavy, po-
uzivajte potraviny s
vysokym obsahom
vody.

LN

Tipy na pripravu: )
Nakrajajte potraviny na Sirku 2-3 cm alebo na dizku 10-15 cm.

Tipy na od$tavovanie:
Pomaly vkladajte potraviny do pristroja.

Pomalé tempo vkladanie surovin zaistuje ich spravne odstavenie.
Aby ste zvysili vytaznost, vyberajte potraviny s vysokym obsahom vody.

Potraviny s malymi semienkami (maliny a dalSie):
Potraviny s malymi semienkami vkladajte do pristroja pomaly, aby ste zamedzili zaseknutiu sitka.

Tipy na pripravu:

Ak spracovavate zmrznuté suroviny, uistite sa, Ze su Uplne roztopene;.
Dékladne oplachuijte vSetky potraviny. Odstrarite stonku z hrozna.
Odstrante Supku z granatového jablka a odstavujte iba vnutorna ¢ast.

Tipy na od$tavovanie:
Podla velkosti hrozna vkladajte maximalne 3-5 hrozna naraz.

Vkladajte priblizne 1 polievkovu lyZicu bobulovitého ovocia naraz.

Pozor:

Ak nejde otvorit veko v désledku zaseknutych semienok, zapnite pristroj na 30 sekund nepretrzitého
chodu. Ak je veko stale zaseknuté, opakujte REVERSE - OFF - FORWARD do tej chvile, nez sa
potraviny uvolni. Potom stlacte veko a otocte ho (pripadne skuste naliat trochu vody do plniacej
trubice, aby ste pomohli uvolnit zaseknuté potraviny).



Viaknité a / alebo tvrdé potraviny (zeler, ananas a dalsie):
Vlaknité potraviny musite pred spracovanim nakrajat na malé kusky.

Ak je zaseknutd vypust pre duzinu, stlacte 2x - 3x REVERSE - OFF - FORWARD tlac¢idla v tomto
poradi.

|-

Ak sa vlakna potravin
omotaju okolo zavitovky,
otvorte veko a odstrarite
ich. Potom pokracujte v
prevadzke pristroja.

Pre lepsi vysledok od-
poru¢ame  odstavovat
cca 500 g vlaknité zele-
niny a ovocia, umyt hor-
nu €ast pristroja a potom
dalej odstavovat.

Odporuc¢ame kombino-
vat vlaknité potraviny s
potravinami s vysokym
obsahom vody.

Tipy na pripravu:
VlIaknité potraviny namocte pred spracovanim na 30 minut do studenej vody.

Oddelte stonky, a potraviny nakrajajte na cca 10 cm na velké kusky.

Tipy na od$tavovanie:
Postupne vkladajte pripravené ingrediencie.

e Listy zrolujte a vlozte do pristroja.
¢ Najskor vkladajte listovu €ast, potom striedajte listy s kiiskami potravin.
e Obilniny uchopte do dlane a vlozte celu hrst.

Pozor:

Vlakna zeleniny a ovocia sa m6zu omotat okolo zavitovky a mézu ovplyvnit vykon pristroja.
Nakrajajte tieto potraviny na max. 10 cm velké kusky.

Pocas spracovania vlaknitych potravin méze vzniknut pena. Pouzite sitko, aby ste ju zo Stavy
odstranili.

Potraviny, ako ananas pred spracovanim o$upte a nakrajajte na malé kusky.



Ako rozobrat a vycistit pristroj

1. Vypnite pristroj a odpojte kabel z elektrickej
zasuvky.

Poznamka:

- Vyberte vSetku duZinu z nadoby pred vypnutim
pristroja.

- Pre jednoduchsie vycistenie, uvedte pristroj na 30
sekund do chodu.

- Ak je veko pristroja zaseknuté, stlacte REVERSE -
OFF - FORWARD v tomto poradi. Toto opakujte 2x

az 3x, nez sa zaseknutie uvolni. Potom stlacte veko a
otoc¢te nim proti smeru hodinovych rugiciek.

2. Aby ste veko otvorili, otocte nim proti smeru
hodinovych rugiciek.

Poznamka:

Ak pristroj premiestriujete, nezdvihajte ho uchopenim
plniacej trubice. Vzdy ho uchopte za zakladru alebo
rukovat.Vyjméte nadobu ze zékladny pfistroje.

3. Vyberte nadobu zo zakladne pristroja.

4. Odstrante Snek, sitko a rotujucu stierku z
nadoby pristroja. Pristroj vycistite kefkou, ktory
bol dodany s pristrojom.

.J-—'l:

-

Poznamka:

Po kazdom pouZiti pristroj okamzite vygistite. Ak by
v pristroji zaschli zvy$ky potravin, mohlo by ddjst k
obtiaZnemu rozoberanie pristroja a naslednému ciste-
nie tychto zaschnutych zvyskov. Mohlo by déjst aj k
zniZeniu vykonu pristroja.

Pre jednoduchsie rozobratie, umiestnite hornt Cast
pristroja do drezu a nalejte vodu skrz tuto hornu ¢ast.
Doékladne ususte spodna Cast zavitovky, ktora pri-
chadza do kontaktu s kovovou ¢astou na zakladni
pristroja.

5. Néadobu umiestnite pod te¢ucu vodu a uvol-
nite silikobnovy uzaver, aby ste mohli vycistit vy-
pust pre duzinu.

Tip:
Namocte nadobu do teplej vody s trochou jedlej sédy,
aby ste lahsie odstranili zaschnuté zvysky potravin.



Ako pouzivat sitko na vyrobu zmrzliny

1. Aby ste zostavili hornu ¢ast pristroja, umiestnite $nek a nastavec
na vyrobu zmrzliny do nadoby a uzavrite veko. §
Vlozte nastavec na vyrobu zmrzliny do nadoby a uistite sa, ze su
spojené cervené bodky na sitku a nadobe.
Vlozte Snek do sitka a pootocte nim.
Umiestnite veko na nadobu tak, aby boli spojené ¢ervené bodky na ﬁﬁ
veku a nadobe. .

g‘*
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Potom otocte vekom v smere hodinovych ruciciek.

V pripade, Ze pouzivate nastavec na vyrobu zmrzliny, nechavajte vzdy
Sikovny uzaver otvoreny.

2. Umiestnite zostavenu hornu ¢ast na zakladriu.

]

{

o)

o

m
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Spojte  Sipku na veku sa
znamienkom OPEN na zéakladni
a otoCte hornou &astou v smere
hodinovych ruciCiek do tej doby,
nez Sipka na veku zapadne do
uzavretej pozicie (CLOSE).

Pozor!

Nadstavec na vyrobu zmrzliny pouzivajte len
so zmrznutymi surovinami. Pred pouzitim
nechat suroviny 5-20 min roztopit.

Nepouzivajte lad a suroviny obsahujuce rastlinny / Zivoc€iSny olej. Mohlo by déjst k nespravnemu
fungovaniu pristroja.

Pred odStavovanim odstrarite kdstky a tvrdé Supky z ovocia a zeleniny.



RieSenie problémov s pristrojom

PROBLEM RIESENIE

Pokial pristroj
nepracuije:

e Skontrolujte, ¢i je kabel spravne zapojeny do elektrickej zasuvky

e Skontrolujte, i je veko a nddoba pristroje spravne zostavena

e Skontrolujte, i je horna ¢ast pristroja a nadoba spravne zostavena

e Pristroj nebude pracovat, ak nie su jeho Casti spravne zostavené

Nizka vytaznost
Stavy:

e Kazdy druh suroviny ma rozdielny obsah tekutiny

e Pokial nie su suroviny Cerstvé, m6zu obsahovat menej vody

e Skontrolujte, Gi je silikbnovy uzaver spravne umiestneny

e Ak maju suroviny sami o sebe nizky obsah vody, dodajte im ho namoce-
nim do studenej vody pred spracovanim

e Ak sU na spodnej ¢asti Sneku semienka z potravin, mohlo by déjst k zni-
Zeniu vytaznosti Stavy

V tave je prilis

e Ak nepretrzite odStavujete, Stava moze obsahovat viac duziny

e Aby ste duziny zredukovali, umyte hornu ¢ast pristroja pred dalS§im odsta-
vovanim

o Stavu prelejte cez sitko a odstrarite tak nadbytok duziny

¢ Ak je Snek alebo sitko poni¢ené, méze déjst k ovplyvneniu kvality Stavy. V

vela duZiny tomto pripade tieto Gasti vymefite. Zivotnost tychto ¢asti zaleZi na frekvencii
pouzivania pristroja a tiez na tom, aké suroviny spracovavate.
e Ak do pristroja vlozite prili§ vela ingrediencii, mohlo by déjst k zastaveniu
pristroja a tiez na to, Ze Stava bude obsahovat viac duziny. Potraviny vkladaj-
te pomaly a s dIh§imi ¢asovymi oneskoreniami.

Veko nejde e Uistite sa, Ze je Snek Uplne vlozeny do sitka

uzavriet:

e Uistite sa, Ze je Snek vlozeny spravne

Zvlastne zvuk
vychadzajuci z
pristroja:

o Uistite sa, Ze su vSetky ¢Casti pristroja spravne zostavené

e Nezapinajte pristroj, ak v lom nie su ingrediencie alebo tekutina

e Prevadzka pristroja bez ingrediencii moze spdsobit zni¢eniu zavitovky

e Ak je pristroj prevadzkovany bez ingrediencii, zvuk moze byt hlasnejsi a
moze dojst k zniceniu pristroja

* Mobze sa jednat o zvuk v dosledku trenia zavitovky a sitka

e Ak je zvuk vydavany v pripade, ze su ingrediencie vkladané do pristroja,
skontrolujte ich velkost

e Zvuk sa mdze objavit v pripade, Ze pristroj prevadzkujete na nerovnom
povrchu. Pristroj premiestnite na rovné miesto.

Duzina je vela
vlhka:

e Na zaciatku odstavovanie moze byt duzina vihkejSie

e Vlhkost duziny sa odvija od stavu od$taviiovanych surovin. Ak suroviny nie
su Cerstvé, vysledna duzina méze byt vihkejsie.

Pocas
prevadzky sa
trasie nadoba:

* Snek a sitko st vyrobené na stlaéanie surovin, pri¢om dochadza k fahkym
vibraciam

e Ak potraviny obsahuju tuhé vlakna, vibracie mézu byt silnejsie




Pocas
prevadzky sa
pristroj zastavil:

e Skontrolujte, i je kabel spravne zapojeny do elektrickej zasuvky

e Skontrolujte, €i su vSetky Casti pristroja spravne zostavené

e Ak vlozite prili§ vela surovin, méze déjst k zastaveniu pristroja

e Ak sa pristroj zastavi v dosledku priliSného mnoZzstva surovin, stlacte 2x -
3x REVERSE - OFF- ON tlacidla v tomto poradi

e Spatny chod uvolni zaseknuté ingrediencie

e Ak sa pristroj zastavi v désledku prehriatia, nechajte ho 30 min az 2 hod
vychladnut a potom mézete znovu zacat pracovat

¢ Pred odstavnénim odstrante tvrdé kostky, ktoré by mohli pristroj ponicit

Oddelené vrstvy
v Stave:

e Vrstvy mézu vzniknut v désledku rozdielnych hustét jednotlivych ingredi-
encii

e Po odstavenie nechajte pristroj bezat dalSie 30 sekund, aby sa spracovala
zostavajuce duzina

Veko je e Ak je v hornej Casti pristroja prili§ vela duziny, mohlo by dojst k situacii,
zaseknuté: ked' nejde veko otvorit. V tomto pripade stlacte 2x - 3x tlacidla REVERSE -
OFF - ON v tomto poradi.
e Nalejte vodu skrz plniaci trubicu a potom skuste veko opéat otvorit
Stava e Pokial nie je upevneny silikonovy uzaver na dne nadoby, Stava méze vy-

kvapkajuca z
tela zakladne

tekat na telo pristroja. Uistite sa preto, €i je tento uzaver spravne uchyteny
na svojom mieste.

Je mozné spra-
covavat potra-

e Potraviny, ako napriklad zeler alebo zazvor obsahuju dihé viakna, ktoré
sa mozu omotat okolo zavitovky a ovplyvnit vykon pristroja. Ak pripravujete

viny s tuhymi Stavu z tychto potravin, nepripravujte viac, nez 1 | tejto Stavy. Po skonceni
vlaknami? dékladne umyte hornu Cast pristroja a pokracuijte.
e Pokial nie je pristroj dokladne vycisteny po kazdom prevadzky, zostavaju-
ce duzina méze v pristroji zaschnut a zapri€init tak horsie Cistenie a rozobe-
ranie pristroja. Moze to tiez zapri€init horsie vykon pristroja a jeho zafarbenie.
Zafarbeln ' ... | ® Ingrediencie bohaté na betakarotén, ako napriklad mrkva méze zafarbit
plastovych Casti P s - PR - .
Y plastové Casti. Ak k tomu déjde, pouzite rastlinny olej, ktorym tieto €asti po-
pristroja: . . . o PR .
trite a potom ich oplachnite jemnym Cistiacim prostriedkom.
¢ Rastlinny olej nepouzivajte na vycistenie Sneku a sitka. Mohlo by dojst k
znizeniu vykonu pristroja a zni¢enie tychto ¢asti.
e Pristroj je vytvoreny pre odstavovanie ovocia a zeleniny
Pouzitie

pristroja na iné
Ucely, nez na
ktoré su urcené:

¢ Nepouzivajte pristroj pre ziskavanie rastlinného oleja

¢ Neodstavriujte potraviny obsahujuce rastlinny / zivo&isny olej

e Ak sa rastlinny / zivo€iSny olej dostane k zavitovky alebo sitku, méze déjst
k ovplyvneniu vykonu pristroja a zni€eniu tychto €asti pristroja.

Slovenska verzia ndvodu je presnym prekladom origindlneho navodu vyrobcu.
Fotografie pouzité v navode su len ilustraéné a nemusia sa presne zhodovat s vyrobkom.
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Ko6szonjiik, hogy megvasarolta termékiinket.

Hasznalat el6tt kérjik olvassa el a haszndlati Utmutatét, igy megelézheti az eszkdz helytelen
hasznalatat.

A késziilék részei:
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1. Nyilas toltéshez.

2. Fedél

3. Facsard6 konténer

4. Intelligens zar

5. Alap

6. Forgo spatula

7. Szlré

8. Csiga

9. Betolo

1

0.Tisztit6 kefe



Biztonsagi el6irasok:
A készlilék hasznalatakor tigyeljen a kdvetkez6 biztonsagi eldirdsokra:

1. A készlléket nem hasznalhatjak gyermekek 8 éves kor alatt és a csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességl személyek, illetve tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezék, csak
felnétt feligyelete mellett.

2. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.
3. Ne hasznadlja a készliléket, ha a sz(r6 vagy a védéfedél sérilt.

4. Ne haszndlja a készlléket hosszabb ideig, mint 30 percig egy idében. Ha igy tesz, akkor tulme-
legedés miatt a motor megsérulhet. Dolgozzon fel legfeljebb 5 kg sargarépat egyszeri hasznalatra.
Majd a késziléket hagyja 30 percig hdlni, utana folytathatja a munkat.

5. A készlléket csak arra hasznalja, amire az hivatott.

6. Ugyelien arra, hogy a rajta feltiintetett fesziiltség a késziilékkel megfelel a fesziiltséggel a fali
aljzatba.

7. Az aramités elkerllése érdekében ne meritse kabel, a dugé és a motor vizbe vagy mas foly-
adékba. Ne haszndlja a készlléket nedves kézzel, vagy a forgalomba nedves asztalon. Ne hagyja
a kabelt l6gni a munkateriletet, ne érintse meg a forro fellileteket.

8. Ha a kabel sértilt ki kell cserélni a gyarténal vagy szakosodott szolgaltatd kézpontban.
9. Ha nem hasznadlja a készliléket, huzza ki a konnektorbadl.

10.Tilos a kabelt vagy egyes részeket nedves kézzel kihlizni, mert ez aramutést is okozhat.
11.Kapcsolja ki a készlléket, hiizza ki a kabelt a fali aljzatbdl.

12.Minden hasznalat utan ellendrizze a szitat. Ha megsériilt, ne hasznalja a késziléket és forduljon
a legkdzelebbi szervizhez.

13.Mielétt a készliléket lzembe helyezi, gondosan ellenérizzen minden alkatrészt a helyén van-e.
Ne tavolitsa el ezeket a részeket, amikor a készllék be van kapcsolva.

14.Ne érintse meg a mozg6 alkatrészeket. Szétszerelés el6tt ellenérizze, hogy a készulék ki van
kapcsolva.

15.Ne helyezze a készliléket gaz vagy elektromos fé6z6lap vagy a forrd siité kdzelébe.
16.Ne hagyja a készuléket felligyelet nélkul mdkodni.
17.Ne szerelje szét a bazist.

18.Ne engedje, hogy a gép alapanyagok nélkil tresen dolgozzon. Ez az allapot ne haladhatja meg
az 1 percet — megsemmisitheti a készlléket.

19.MUkodés kdzben az élelmiszert toltse olyan lassan, hogy megakadalyozzak az eltémddést. Ha
mégis eléfordulnak elzarodasok, a késziilék leall. N nyissa ki a fedelet és vegye ki az ételt. Ezutan
folytathatja a munkat.

20.Haszndlja a nyomdlemezt az élelmiszerhez. A feldolgozas elétt tavolitsa el a kérget és magokat
21.Magvakat és hlvelyeseket ajanlott mindig elére beaztatni. Kénnyebb ket atitatva facsarni.

22.Ha hall furcsa zajokat vagy szagokat észlel mikodés kdzben a készlléket kapcsolja ki és
azonnal lépjen kapcsolatba egy erre szakosodott szolgaltatdé kdzponttal. Ha nem tenné meg meg,
az aramutést vagy tlzet okozhat.

23.Soha ne mossa a géptestet nedves dolgokkal és vizet tilos 6nteni ra, aramitést vagy tizet
okozhat.



Dupla nyilas az ételek beadagolasara - az egyik az egész darabok (példaul alma), a masodik
hosszukas anyag.

1. Nyissa ki a fedelet az egész gyiimolcsdkhdz, mint az alma, narancs (abra. 1)

2. Nyilas a hosszukas z6ldségekhez, mint a répa (abra. 2)

Hogyan kell a késziiléket 6sszeszerelni
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Fels6 rész 6sszeszerelése

Az edénybe helyezze a részeket Ugy, hogy a piros pontok Uljenek
egymasba a kovetkez6 utmutato szerint.
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Alsé rész 6sszeszerelése az alappal
Helyezze az alapra a tartalyt, ugy hogy a 3 megfelel§ horony
| beppattanjanak a 3 nyilassal.



Krok 1 felsé rész 6sszeszerelése
Els6 hasznalat el6tt gondosan tisztitsa mega ksézlilék részeit.

Osszeszerelés el6tt ellendrizze, hogy a szilikon zar és szilikon gydir(i témités helyén van e.

1. Gondosan helyezze a szilikon zarat a nyilds- 2. Helyezze a csigat a szitdba. A csiganak a
ba és kijon a rost. helyére kell pattannia, kulonben nem tudja ra-
helyezni a fedelet.

Vigyazat: Hacsak nincs a szilikon tdmités megfeleléen A csiganak a helyére kell pattannia, kulonben nem
a helyén, lehet, hogy szivarogni fog a folyadék. tudja rahelyezni a fedelet.

2. A sz(r6t a forgd spatulaval helyezze a 4. Helyezzik a fedelet a facsard tartalyba

tartalyba ugy hogy a piros pont a szlirén kell mikézben a fedél és a tartdly piros pontjai

kisérnie a piros pontot a facsaré tartalyban. egymasra kell helyezkedjenek. Forgassa az
6ramutatd jarasaval megegyezd helyzetbe,
amelyben a piros pont a fedéllel bezar.




Lépés 2 Alsé rész 6sszeszerelése az alappal

Tipp: Osszedllitasanak megkonnyitésére a fe- 5. Helyezze a tartalyt az alapra, a 3 lyuknak a
delet tartsa a toIt6 csbvel és 6ramutato jarasa-  tartalyba kell illeszkednilk a harom résbe aaz
val megegyez6 iranyba amint az abran lathaté.  alapon.

C =

6. Nyissa fel a fels6 fedelet. 7. Helyezze a gyumdlcslé gyjté tartalyt a
gyumdlcslé ala és a rost gyUijtét a rost ala.
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Figyelem: A készllék nem mikodik megfeleléen, ha
nem megfeleléen van ésszeszerelve.



Hogyan kell miikédtetni a késziiléket

Lépés 3 Egész darabok behelyezése a facsaréba

Megjegyzés:

Rostos leveles zoldségek (zeller, kdposzta és egyéb):

e Szedjen szét minden szart. Kilsé szarakat vagja max. 10 cm-re vagy annal kisebbre.
e Helyezze a levélzdldségek a facsardba. Valtogassa a leveles részt a szarral.

Miel6tt munkahoz latnavalassza kuldén a kemény magot és a magvakat.

Ha fagyasztott gyimoélcsoét facsarna, gy6z6djon meg arrdl, hogy teljesen felengedett.
Helyezze a hozzavaldkat egyszerre a késziilékbe.

Tipp:

Ha sziikséges haszndlja a betol6t. Viszont a betold gyakori hasznalati megvaltoztathatja aaz
eredmény mindségét.

e Puha anyagokhoz, mint a paradicsom, hasznalja a tol6t szakaszosan. Az érintkezés a lagy
anyagok kal befolyasolja a gyimolcslé minéségét.

Lépés 4 Az intelligens tomités a tobbkomponensii gyliimoélcsliék gyartdsahoz szolgal. A zar
megakadalyozza a folyadék cs6pogését.

Tipp:
A zart fedéllel térténd facsaras kilénbdzd tdbbkomponensi gylimdicslevek készitését teszi
lehetévé ha ki vannak jeldlve a kilénbdzd dsszetevdk, mint példaul a gyimdlcsok, zoéldségek, stb

Miutan bedllitotta a facsarast lezérja az intelligens kupakot, hogy megakaddlyozza a csepegést,
kilonosen akkor, ha leveszi a tartaly aljatél a késziléket.

Miutan végeztiink a préseléssel Oblitsiik le a késziléket Ugy, hogy Ontsiink egy csésze vizet a
gépbe, és inditsuk el az intelligens kupakkal.

Megyjegyzés:
Ha olyan hozzavaloat facsar, amelyek habosodnak mint az alma, zeller, hagyja nyitva z intelligens
kupakot.

Ugyelien az lres fed6vel torténé facsarasra, mivel a folyadék kifolyhat ha elér egy bizonyos
mennyislgi szintet.

Krok 5 Mikodtetés utan kapcsolja ki a gépet

Megjegyzés:

ha a készllékben maradtak 6sszetevdk, amelyek nem lettek teljesen feldolgozva, lehetséges hogy
nem megy egyszerden levenni a fedelet. Hagyja menni 30 masodperciga gépet, hogy a rostosabb
rész is feldolgozasra kerdljon.

Ha a fedelet elakadt nyomja 2-3 alkalommal visszahlzzuk az eszkoz, hogy kiadja a hozzavaldkat.
Ezutdn nyomja meg a fedelet az egyik kezével, a masikkal viszont éramutaté jarasaval ellentétes
iranyba, igy engedije el.



Miikodtetési tippek

Lépés 1 Miutan el6késziti a hozzavalokat, csatlakoztassa a kabelt egy konnektorba
Megjegyzés:

Ne érintse meg a kabelt nedves kézzel, ez aramitést vagy tlizet okozhat.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a halézati csatlakozé biztonsagos.

Lépés 2 Nyomja meg a gombot, hogy elinditsa az eszkozt
Megjegyzés:

Forward: Lassan dolgozza fel az élelmiszert

Reverse (Forditott Gzemmad): felengedi az élelmiszert ha azok elakadtak

Amennyiben elakadt az étel ne nyissa ki a fedelet, nyomja meg a gombot, hogy kikapcsolja a
készuléket OFF. Majd nyomja meg a forditott lzemmoddot REVERSE amig fel nem szabadul az
élelmiszer.

Ismételje REVERSE - OFF - FORWARD olyan gyakran ameddig csak sziikséges.

Ha a késziilék megall miikédés kdézben:
nyomja meg az OFF gombot majd a REVERSE amig fel nem szabadul az élelmiszer.

Ismételje REVERSE - OFF - FORWARD sziikség szerint
FORWARD: megnyomja az élelmiszereket a feldolgozashoz
OFF: megallitia a mikddést

REVERSE: viszafelé keveri az alapanyagokat
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Megjegyzés:
REVERSE: visszafelé nyomja az dsszetevéket.

e Gomb REVERSE csak akkor mikddik ha megnyomja és nyomva tartja
Amennyiben ezek utan sem mikodik a készlilék tisztitsa meg az egyes részeit.

1. A készulék mikodése élelmisze nélkil meghibasodast okozhat.

2. Ne hagyja dolgozni hosszabb, mint 30 percig. Ez oda vezethet, hogy a motor tulmelegedik. 30
perc elteltével a készullék lehdl.

3. Ne tegye ujjait vagy idegen targyakat a t6lt6 cs6be. Amennyiben sziikséges, a tolét haszndlja.
Kivéve, ha behelyez egy idegen targy a miikddése soran, meghibasodashoz vezethet vagy sérilést
okozhat.

4. Ne haszndljon élelmiszereket, amelyek nagy mennyiségl olajat és zsirt tartalmaznak. Ha a
novényi / allati olaj eléri a csigat, ez karokat okozhat és a készlilék meghibasodasat okozhatja.



5. Ne tegyen a készlilékbe mar feldolgozott pépet. Ez oda vezethet, hogy megall, vagy nem lenne
lehetséges, hogy kinyissa a fedelet.

6. Kis magvakat tartalmazo alapanyagok utan mindig gondosan tisztitsa meg a készuléket.

Hogyan tisztithat6 a szilikon spatula
Szilikon spatula kdnnyen levehetd, igy kénnyen tisztithatd. A tisztitas utdn a gumibetétet helyezze
a szilikon a kerethez az abran lathaté modon.

Mi(iszaki adatok: %

Fesziiltség: AC 220~240V

Frekvencia: 50HZ
Teljesitmény: 240W
Gyorsasag: 37RPM




Tippek alapanyagokhoz
Ha nem tartja be a haszndlati Utmutatdsokat az alapanyagokkal kapcsolatban az a készllék
meghibasodasahoz vezethez.

A kovetkez6 anyagokat ne helyezze a késziilékbe:
] : Oszibarack, nektarin, szilva, mangé és igy
Kemény ‘ W tovabb.
magok Miel6tt facsard, tavolitsa el ezeket a magokat.
> qn Ananasz, go6rogdinnye, narancs és igy
Kemény kéreg = .J tovabb.
J . Miel6tt préselné hamozza le.

Fagyasztott - - fagyasztott eper, afonya, malna és igy
gylimélcs és * tovabb. ’ .
Mielétt facsarnd olvassza fel teljesen, ne

jé
19 hasznaljon jeget.

Szezammag, vaj, margarin és igy tovabb.
Novényi / Elelmiszerek, ndvényi / allati olaj
allati olaj

. kokusz, cukornad és masok.
. :] Ne dolgozzon fel olyan ételeket, amelyek nem
Egyéb () & ») tartalmaznak vizet.

A gyumolcsfacsaré egy olyan termék, amely szabadalmaztatott lassu technolégiaval dolgozik, ami
optimalis a gyimolcsfacsarashoz. A készulék a magas viztartalmu alapanyagok feldolgozasara
lett készitve.



Hozzavalok el6készitése
Minden élelmiszer kiilonb6zé mennyiségl gylimolcslét eredményez.

Hozam:
¢ Az optimalis eredmény érdekében ebben a flizetben szerepl6k serint jarjon el.

e | assan helyezze az alapanyagokat a észllékbe, az eredmény minésége ettdl is fligghet.

Puha gyiimoélcs és z6ldség (példaul narancs paradicsom):
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e Hamozza meg a paradicsomot vagy
naracsot és tavolitsa el a magokat.

e Ha tél hossziak a részek, vagja
6ket rovidebb darabokra.

e Az OsszetevOket vagja 1-4 kisebb
darabra

Tippek facsarashoz:
Lassan helyezze az alapanyogat a készulékbe.

Ha szlikséges hasznalja a betolot az alapanyagok betolasahoz..

Ha olyan élelmiszereket facsar, amelyek felhabosodna, az intelligens zarat hagyja nyitva (Hab ak-
kor keletkezhet ha bezarja a nyilast.)

Ajanlott 48 6ran belll elfogyasztani a levet.
Ha hab keletkezik, hasznalj a szitkot.

Amennyiben az élelmiszerek beszorulnak a csiganél, kifrécskolhet a folyadék. Hasznalja a betold
kart az eligazhatasra.

A levek rost tartalma:
A folyadékok rost tartalma attdl is fligghet mennyi ideig facsarja a leveket Minél hosszabb ideig
haszndlja a készlléket annal gazdagabb lesz az eredmény rostokban.

Ha kevsebb rostot szeretne, higitsa a leveket.



Kemény gyiimoélcs és z6ldség (sargarépa, burgonya, répa, spendt, stb)
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Kemény gylmolcsok
és zoOldségek okoz-

hatjak a motor terhe-
‘\-. Iését, és megallasat.

Hozamanak nd&ve-
|ésére, hasznaljon
élelmiszereket ma-
gas viztartalommal.

Az  élelmiszer-feldol-
gozas el6tt aztassuk
hideg vizben, és va-
gjuk kisebb darabokra.

Tippek a felkésziléshez:
Vagjuk az alapanyagokat 2-3 cm szélességUre vagy 10-15 cm hosszUakra.

Tippek préselés:

Lassan helyezze az ételt a készlilékbe.

A lassu facsaras biztositja a kivalé eredményt.

A mennyiség ndvelésére valasszon magas viztartalmu élelmiszereket.

Elelmiszerek kis magokkal (malna és egyéb):
Elelmiszereket kis magokkal lassan helyezze a készlilékbe a elzarddas elkerililése érdekében.

Tippek a felkésziiléshez:
Ha nyers fagyasztott anyagokat dolgoz fel, gy6z6djon meg réla, azok teljesen meg nem olvadtak.

Alaposan 6blitsen le minden ételt. Tavolitsuk el a szarakat.
Vegye le a héjat, és a granatalmabdl csak a belsé részt hasznalja

Tippek préseléshez:
Méretétdl fliggden a sz6I6bdl egyszerre legfeljebb 3-5 sz616t hasznaljon.

Terhelés 1 ev6kanal bogyd egy idében.

Megjegyzés:

Ha a fedél nem nyilik amiatt mert elakadtak a magvak, kapcsolja be a késziiléket 30 masodpercre a
folyamatos mikddést. Ha a fedél is elakadt, ismételje REVERSE - OFF - el6re, amig az élelmiszer
felszabadul. Ezutan nyomja meg a fedelet, és kapcsolja be (vagy prébaljon vizet dnteni a t6lt6 csé
segitségéve).



Rostos és / vagy kemény élelmiszerek (zeller, ananasz és egyéb):
Rostos élelmiszereket sziikséges a feldolgozas elétt kis darabokra vagni.

Ha elakad a rost kiengedd nyilas, nyomja 2x - 3x REVERSE - OFF - FORWARD gombot.
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Ha az étel elakat a csiga
kordl, nyissa ki a fedelet,
és tavolitsa el. Ezutan
folytassa az eszkdz ma-
kodését.

A legjobb eredmény ér-
dekében javasoljuk a
facsaréban korilbelul
500 g rost zoldségek és
gylimolcsok hasznalatat,
tisztitsuk meg a készullék
tetején, majd tovabb kell
Zarni.

Javasoljuk a rostos élel-
miszerek hasznélatat
magas viztartalommal.

Tippek a felkésziléshez:
Rostos élelmiszer feldolgozas elétt hagyja azni 30 percig hideg vizben.

Az élelmiszereket vagjuk kb 10 cm nagy darabokra.

Tippek préselés:

Helyezze az 6sszes hozzéavalét egyszerre a készilékbe

e 1. Aleveleket 6sszecsavarva helyezze a készilékbe.

e 2. Helyezze be az elsé levél részeket, majd a valtakozé ételdarabokat

e 3. Gabonabdl ragadjon meg egy marékkal, és tegye az egészet bele a készlilékbe.

Vigyazat:

Ha az étel elakat a csiga korll, nyissa ki a fedelet, és tavolitsa el. Ezutan folytassa az eszkdz
mikodését. Vagjuk kb 10 cm nagy darabokra

Hab keletkezhet a rostos ételek fedolgozasanal, hasznaljuk a szitkot hozzajuk.
A hozzavalokat mint az ananasz elétte hamozzuk meg.



A gép szétszerelése és tisztitasa

1. Kapcsolja ki a gépet és huzza ki a tapkabelt
az elektromos aljzatbol.

Megjegyzés:

Ha a fedél nem nyilik amiatt mert elakadtak a magvak,
kapcsolja be a készlléket 30 masodpercre a folyama-
tos mikodést. Ha a fedeél is elakadt, ismételje RE-
VERSE - OFF - elére, amig az élelmiszer felszabadul.
Ezutan nyomja meg a fedelet, és kapcsolja be (vagy
probdljon vizet dnteni a tolté csé segitségéve).

2. Nyissa ki a fedelet, 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

Megjegyzés:
Ha mozog a készllék, hogy ne emelje meg tartja a
t6lté csé. Mindig fogja meg a bazist vagy a fogantyut.

3. Vegye ki a tartalyt a készulék testébdl

4. Tavolitsa el a csavart, és egy forgd szitkot a
készulék tartalyabdl. Tisztitsa meg a készlléket
kefével amely a készlilék tartozéka.

.J-—'l:
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Megjegyzés:

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a készlléket
azonnal. Ha a készilékben beleszaradnak az alapa-
nyagok maradékai nehezebb lesz tisztitani. Ezzel is
csokkentheti a teljesitményt.

Az egyszer6bb szétszerelé érdekében helyezze a
mosogaté folé a késziiléket és a fels6 részre folyas-
son vizet.

Alapaosan szaritsa ki a csiga részt, amyeély a fém rés-
zekkel kerul érintkezésre.

5. Helyezze a tartalyt a viz ald ugy, hogy a rost
nyildsa is megtisztuljon.

Tipp:

Aztassuk a tartalyt meleg vizben egy kevés szodabi-
karbénaval igy kdnnyen eltavolithaték araszaradt étel-
maradékok.



Hogyan kell hasznalni a sz(ir6t fagylalthoz

1. Helyezze a fagylalt készitéséhez szlkséges tartozékot a
készllékre és helyezze ra a fedelet §
- Helyezze a fuvokat a fagylalt a tartalyba, és gy6z8djon meg arrdl,
hogy csatlakoznak-e a piros pottyok a szitan és a tartalyon.
[
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- Helyezze a csigat a szitara, és kapcsolja be.

- Helyezzik a fedelet az edényre, hogy a régziljenek a piros pottyok.
Ezutan forditsa el a fedelet az 6ramutaté jarasaval megegyezden.

2. Helyezze az 6sszeszerelt felsd részt az alapra.

Keverjuk 6ssze a nyil a fedél
nyitva van jele (OPEN) a tovénél,
és kapcsolja be az déramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba,
amig a nyil a fedél illeszkedik a zart
helyzetbe (CLOSE)

Vigyazat!

A fagylalt készit§ tartozékkal csak
fagyasztott nyersanyagokat hasznaljunk.
Haszndlat el6tt hagyja a nyersanyagokat
5-20 percig olvadni.

Ne hasznaljon névényi/ allati olajat tartalmazé nyersanyagokat. Ez ahhoz vezethet, hogy a készlilék
meghibasodik.

Miel6tt facsarna tavolitsa el a magokat és héjat a nyersanyagokrol.



Problémak kezelése

PROBLEMA MEGOLDAS

e Ellendrizze, hogy a kabel be van dugva

Ha nem e Ellendrizze, hogy a fedél és a tartaly eszk6z megfelel6en elékészitett
miikédik a e Ellendrizze, hogy a készllék felsé része és a tartaly megfeleléen van 6ss-
készUlék: zeszerelve

e A készilék nem fog mlkddni, ha rosszul van 6sszeszerelve

e Minden nyersanyagbdl eltéré mennyiségu levet lehet kifacsarni.

¢ Hanem frissek a hozzavaldk, lehetséges hogy kevesebb vizet tartalmaznak
Kevés ¢ Ellendrizze hogy a szilikon zar helyesen zar e.
gyUimolcslé: e Ha alacsony vyztartalmu nyersaynagokat dolgoz fel, adagolas elétt azta-

ssa vizbe.

e Ha a készulék aljan apré magok maradtak, az csékkenti a levek mennyi-
ségét.

Tul sok rostot
tartalmaz a
gyUmolcslé:

e Ha dllanddan facsar a levek tébb rostot tartalmaznak

o A fels6 részt mossa el a kdvetkez6 facsards eétt a kevesebb rosttartalom
érdekében

o Ontse 4t a szitan a levet igy a nem kivanatos rostot eltavolitja

e Ha a csiga vagy a sz(ré megsériltek hatassal van a teljesitményre. Ebben
az esetben cserélje ki 6ket. Az élettartamuk a hgasznalat mennyiségétdl fu-
ggenek.

* Ha a készullékbe tul sok hozzavaldt helyez, ez azt eredményezheti, hogy
magasabb lesz a kapott ital rosttartalma. Az alapanyogat fokozatosan és la-
ssan adagolja, valamint a megfelelé mennyiségben

A fedelet nem

¢ Ellendrizze, hogy a csavar teljesen be van nyomva a szirébe

furcsa hangokat
ad ki:

lehet lezarni: e Ellendrizze, hogy a csavar helyesen van behelyezve
e Ellendrizze, hogy a készlilék helyesen va e 6sszeszerelve
e Ne hasznadlja Uresen a készliléket, ha nincsenek benne a nyersanyagok
e Meghibasodhat a csiga ha lrresen hasznalja
A készlilék e Ha Urresen haszndlja a gépet akkor hangosabb hangokat adhat ki, valamint

meg is hibasodhat a készulék.

e |ehetséges hogy a csiga és a sz(ird érintkezése ad ki hangokat

e Ellendrizze az élelmiszerek nagysagat is, ha furcsa hangokat észlel

e Egyenetlen fellleten is furcsa hangokat adhat ki a készllék, ilyen esetben
at kell helyezni egy egyenesebb fellletre.

Nedves a rost:

e A facsaras elején lehetséges hogy nedvesebb a rost

e A rosstartalom a nyersanyagok minéségétdl fiigg, amennyiben nem friss
alapanyogat tartalmaz szarazabb lesz a rost.

Hasznalat soran
razkodik a
készlilék:

e A csiga és a sz(ir6 a gyimolcsokre nyomast fejtenek ki, igy kdnnyebb vi-
bralas alakul ki.

e Ha keményebb rostot tartalmaznak az alapanyok nagyobb lehet a vibracié




MUkodés
kdzben a
készulék ledllt:

e Ellendrizze, hogy a kabel be van dugva

e Ellendrizze, hogy minden alkatrész helyesebodn van 6sszerakva.

e Ha tul sok alapanyagot helyez a tartalyba ledll a készuélék.

¢ Ha a tul sok &sszetevé miatt ledll nyomja meg 2x - 3x REVERSE - OFF- ON
gombot ebben a sorrendben.

e A forditott lzzemaod kioldja a megakadt alapanyagokat

* Ha a készulék tulmelegedés miatt allt le, hagyja 30 perctél 2 6ra hosszat
phennie, mielétt Ujra bekapcsolna és dolgozna vele.

e Mindig tavolitsa el hasznalat el6tt a kemény magokat.

Elkulondilé
részek a
gylimocslében:

e Rétegek képzdédhetnek a kiilonb6zd stirliségl alapanyok miatt

A fedél
beragadt:

e Facsaras utan hagyja a készulléket mlkddni tovabbi 30 masodpercig, hogy
a megmaradt rostok is feldolgozédjanak.

e Ha a felsé részben tul sok a rost, az olyan szituaciot okozhat, hogy nem
nyilik ki a fedél. Ebben az esetben nyomja meg 2x - 3x a REVERSE - OFF -
ON gombokat ebben a sorrendben.

o Ontson a betold csore vizet, hatha ettdl fellazul a fedél.

A gyUmodlcslé
csopodg a
készilébdl

e Ha a szilikon tomités nem érintkezik megfeleléen ez okozhatja, hogy cse-
peg a folyadék a készlilékbdl. Ellendrizze tehat, hogy a helyén van e helyesen.

Lehetséges
nyersanyagokat
feldolgozni
szilard
rostokkal?

e Az olyan élelmiszerek mint a zeller hosszu rostokat tartalmaznak, amelyek
a csiga kré tekeredhetnek és megvaltoztatjak a készllék teljesitményét. Ha
ilyen nyersaynagokat dolgoz fel, ne készitsen 1 liternél nagyobb mennyiségi
levet bel6lik. Ha vobefejezte a munkat, alaposan oblitse el a felsé részt.

A készllék
mUanyag
részeinek
elszinezédése:

e Ha a készilék nem lesz teljesen tiszta minden egyes haszndlat utan, a
megmaradt pép okozhatja hogy a készllékre teljesen raszarad, ez rosszabb
tisztitast és szétszerelése is igényelhet végll. Ez is okozhat gyenge teljesi-
tményt valamint a készllék elszinezédését.

e Hozzavalok amelyek gazdagok béta-karotinban, mint a sargarépa elszine-
zheti a mianyag alkatrészeket.

e Ha ez bekdvetkezik, akkor azokat a részeket kefével megtisztitjuk, majd
oblitsik le enyhe tisztitoszerrel.

A készlléket
csak arra
haszndlja amire
hivatott:

® A készllék gyimodlcs és zoldséglevek készitéséhez lett kialakitva

¢ Ne haszndlja olajok sajtolasara

¢ Ne hasznaljon nyersanagokat amelyek névényi / allati olajat tartalmaznak.

e Ha andvényi/ allati olaja sz(ir6be vagy a csigahoz kerll, az hatassal lehet a
készilék teljesitmaényére és annak bizonyos részei meghibasodhatnak vagy
ténkremehetnek.

A magyar hasznalati utasitas a gyartotol kapott verzié pontos forditasa.
A kézikdnyvben hasznalt fényképek csak illusztracidk, nem egyeznek meg pontosan a termékkel.




Dziekujemy za zakup naszego produktu.
Przed uzyciem prosimy starannie przeczytac te instrukcje.

Czesci urzadzenia;
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. Otwor do napetniania

. Pokrywa

. Pojemnik

Zawor odcinajacy inteligentny
. Podstawa gtéwna

. Zgarniacz obrotowy

Sitko

. Watek slimakowy

. Popychacz
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0.Szczotka czyszczaca



Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa:
Podczas eksploatacji tego urzadzenia elektrycznego nalezy stosowac sie do ponizszych zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa:

1. Niniejsze urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach psychofizycznych lub nie posiadajace wystarczajacego
doswiadczenia i umiejetnosci, jezeli nie znajduja sie pod bezposrednim nadzorem osoby doroste;.

2. Nie zezwala¢ na zabawy dzieci z uzyciem tego urzadzenia.
3. Nie uzytkowac urzadzenia, jezeli sitko lub pokrywa ochronna jest uszkodzona.

4. Urzadzenia nie uzytkowac jednorazowo przez okres powyzej 30 minut. W przeciwnym
wypadku moze dojs¢ do zniszczenia silnika w wyniku przegrzania. Przetwarza¢ maksimum 5 kg
marchwi jednorazowo. Po nieprzerwanej pracy pozostawi¢ urzadzenie na okres 30 minut w celu
wystygniecia, po tym czasie mozna kontynuowac prace.

5. Nie uzywacé urzadzenia do celéw innych niz do te, do ktérych jest przeznaczone.
6. Nalezy upewnic sie, ze napiecie oznaczone na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w instalacji elektrycznej.

7. Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym nie zanurza¢ przewodu zasilania, wtyczki i
jednostki napedowej (silnika) w wodzie lub innej cieczy. Nie uzywac urzadzenia majac mokre rece
lub jezeli ustawione jest na mokrej powierzchni roboczej. Nie dopuszczac, aby przewdd zasilania
znajdowat sie na powierzchni roboczej oraz dotykat powierzchni goracych.

8. Jezeli przewodd zasilania jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub
wyspecjalizowany serwis naprawczy.

9. Jezeli urzadzenie nie jest uzytkowane, nalezy odtgczyc¢ je od zasilania.

10.Zabronione jest podtaczanie i odfgczanie przewodu zasilania do gniazda wtykowego mokrymi
rekoma. Moze skutkowacé to porazeniem pradem elektrycznym.

11.W celu odtaczenia urzadzenia nalezy wyjac¢ wtyczke przewodu zasilania z gniazda elektrycznego.

12.Przed kazdorazowym uzyciem nalezy sprawdzi¢ stan sitka. Jezeli sitko jest uszkodzone, nie
nalezy uzytkowac urzadzenia i skontaktowac sie z najblizszym serwisem.

13.Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy dokfadnie sprawdzié¢, czy wszystkie czesci sa
prawidtowo zamontowane. Przed wytaczeniem urzadzenia nie mozna tych czesci wyjmowac.
14.Nie dotyka¢ czesci ruchomych. Przed rozmontowaniem nalezy upewni¢ sie czy urzadzenie
odtaczone jest od zasilania.

15.Urzadzenia nie ustawia¢ na lub w poblizu palnika gazowego, grzatki elektrycznej lub w
rozgrzanym piekarniku.

16.Nie pozostawia¢ uruchomionego urzadzenia bez nadzoru.

17.Nie demontowac podstawy gtéwne;j.

18.Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez wsadu surowcowego. Ten stan nie moze
przekroczy¢ 1 minuty — w przeciwnym razie moze spowodowac to uszkodzenie urzadzenia.

19.W trakcie pracy produkty wprowadza¢ pomatu, aby unikna¢ zapchania. Jezeli mimo to dojdzie
do zapchania, nalezy natychmiast przerwac prace. Na chwile uruchomic bieg wsteczny, otworzy¢
pokrywe i wyjac¢ produkty. Nastepnie ponownie wznowic prace.

20.Uzywac¢ popychacza przy podawaniu produktéw. Przed przystgpieniem do wyciskania soku
usuna¢ pestki i skorke.

21.Ziarna zbdz i nasiona roslin straczkowych zalecamy uprzednio namoczy¢. Z namoczonych
ziaren i nasion fatwiej uzyskamy sok.

22.Jezeli urzadzenie emituje dziwny dzwiek lub jest wyczuwalny obcy zapach w trakcie pracy
urzadzenia, nalezy bezzwtocznie urzadzenie wytaczy¢ i skontaktowac sie z zaktadem serwisowym.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do porazenia pradem elektrycznym lub wybuchu pozaru.
23.Podstawy urzadzenia nigdy nie nalezy my¢ na mokrej powierzchni ani polewa¢ wodg, moze
dojs¢ do porazenia pradem elektrycznym lub wybuchu pozaru.



Podwajny otwér do wprowadzania produktéw — jeden dla np. owocéw w catosci kusy (np. jabtka)
drugi dla produktow o ksztatcie wydtuzonym.

1. Otworz pokrywke dla wtozenia produktow kulistych jak np. jabtka, pomarancze (patrz ilustracja 1)
2. Otwér dla warzyw o ksztatcie wydtuzonym, jak np. marchew (patrz ilustracja 2)

Czesci urzadzenia;

i

%;;;;. —— Krok 1

Zmontowanie czesci gornej urzadzenia

W pojemniku zainstaluj poszczegdlne elementy w taki sposéb, aby
kropki czerwone znajdowaly sie w takim samym potozeniu, wedtug
nastepujacych wytycznych.
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= Krok 2
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Zmontowanie czesci gérnej z podstawg gtéwna
Ustawi¢ pojemnik na podstawie gtéwnej i 3 otwory w pojemniku
| wprowadzié¢ na 3 wpusty w podstawie gtéwne;j.



Krok 1 zmontowania czesci gornej

Przed pierwszym uzyciem nalezy starannie umy¢ wszystkie elementy.

Przed zmontowaniem nalezy sprawdzi¢, czy silikonowa zaslepka i pierscien silikonowy sa prawi-

dtowo umieszczone.

1. Doktadnie wcisng¢ silikonowa zaslepke w
otwor stuzacy do spustu migzszu.

2. Umiesci¢ watek slimakowy w sitku. Watek
musi zaskoczy¢ na swoje miejsce, co osiggnie
sie poprzez jego obrdcenie.

Uwaga: jezeli silikonowa zaslepka nie bedzie prawi-
dtowo umieszczona moze dochodzi¢ do wycieku ci-
eczy z urzadzenia.

3. Sitko umiesci¢ w wirujagcym zgarniaczu a
nastepnie cato$¢ umiesci¢c w pojemniku, przy
czym czerwona kropka zaznaczona na sitku
musi pokrywac¢ sie z czerwona kropka na
pojemniku..

Watek slimakowy musi by¢ prawidtowo umieszczony,
w przeciwnym wypadku niemozliwe bytoby zamknie-
cie pokrywy.

4. Umiesci¢ pokrywe na pojemniku, przy czym
czerwona kropka na pokrywie musi pokrywac
sie z czerwona kropka na pojemniku. Obrécic¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do
potozenia, w ktérym czerwona kropka na
pokrywie pokrywa sie z zamkiem.



Krok 2 Zmontowanie czes$ci gérnej z podstawa gtéwna

Rada: W celu utatwienia zmontowania nalezy 5. Umiesci¢ pojemnik na podstawie gtéwne;j,
uchwycic pokrywe z rurka napetniania i obrocic  przy czym 3 otwory w pojemniku musza zostac
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, w spo-  wprowadzone do 3 wpustéw na podstawie
sob przedstawiony na ilustraciji. gtéwne;j.

(i% v
% A
6. Otworzy¢ pokrywe goérna. 7. Pojemnik na migzsz umiesci¢ pod wylotem

migzszu a pojemnik na sok pod spustem soku.
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Uwaga: Urzadzenie nie bedzie pracowac prawidtowo,
jezeli nie zostanie prawidtowo zmontowane.



Jak uzytkowac urzadzenie

Krok 3 Utozenie catych kawatkéw produktéw w urzadzeniu
Uwaga:

Widkniste warzywa lisciaste (seler, kapusta i inne):

e Oddzieli¢ wszystkie todyzki. Zewnetrzne twarde todyzki pokroi¢ na kawatki o dtugosci maks.
10 cm.

e Warzywa lisciaste wltozy¢ do wyciskarki. Przemiennie umieszcza¢ liscie z fodyzkami.

Przed przetwarzaniem usuna¢ nasiona twarde i pestki.

Jezeli wyciskane sg owoce zamrozone posiadajgce mate pestki, nalezy upewni¢ sie, ze sg w pemi
rozmrozone.

Whktadac wszystkie sktadniki razem.

Rada:
Jezeli jest to konieczne, po wtozeniu sktadnikow nalezy uzy¢ popychacza. Zbyt czeste uzywanie
popychacza moze mieé¢ wptyw na jakos¢ soku.

e W stosunku do miekkich produktow takich jak pomidory, nalezy popychacza uzywac tylko
sporadycznie. Kontakt popychacza z produktami moze wptywac na jakos¢ soku.

Krok 4 Uzycie inteligentnego zaworu dla potrzeby wykonania soku wielosktadnikowego. Zawér
uniemozliwi wyciekanie soku.

Rada:
Wyciskanie soku przy zamknietym zaworze umozliwia uzyskanie soku wielosktadnikowego, jezeli
uzyte zostaty rozne sktadniki, jak np. owoce, warzywa itd.

Po przygotowaniu soku nalezy zamknaé zawér inteligentny, aby zapobiec kapaniu soku, przede
wszystkim jednak przy zdejmowaniu pojemnika z podstawy gtéwne;.

Po zakonczeniu wyciskania nalezy wyptukac urzadzenie wlewajac szklanke wody i uruchamiajac
urzadzenie przy zamknietym zaworze inteligentnym.

Uwaga:
Jezeli przetwarzane sa produkty wytwarzajace piane (jabtka, seler,...), nalezy pozostawi¢ otwarty
zawor inteligentny.

Zachowac ostroznos¢ podczas wyciskania soku przy zamknietym zaworze inteligentnym. Sok
moze wyciec, jezeli jego ilos¢ przekroczy poziom zaznaczony na pojemniku.

Krok 5 Po zakonczeniu pracy nalezy urzadzenie wytaczy¢

Uwaga:

Jezeli w urzadzeniu pozostajg sktadniki, z ktérych nie zostat w petni wycisniety sok, wystgpia opory
przy otwieraniu pokrywy. Po kazdorazowym wyciskaniu nalezy pozostawi¢ urzadzenie w ruchu
przez okoto 30 sekund, zapewni to wycisniecie soku z reszty migzszu.

Jezeli pokrywa jest zablokowana, nalezy witaczyé 2x do 3x bieg wsteczny, ktéry spowoduje
uwolnienie skfadnikéw. Nastepnie jednag reka nacisnaé pokrywe a druga obrécié pokrywe w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, w celu jej zdjecia.



Rady eksploatacyjne
Krok 1 Po przygotowaniu sktadnikéw, podtaczyé przewdd zasilania do gniazda wtykowego

Uwaga:
Nie dotyka¢ przewodu zasilania mokrymi rekoma, moze skutkowac¢ to porazeniem pradem elek-
trycznym lub spowodowacé pozar.

Sprawdzi¢, czy gniazdo wtykowe jest bezpieczne.

Krok 2 Nacisna¢ przycisk uruchamiajacy urzadzenie

Uwaga:

Forward: Wolno poddaje obrébce produkty spozywcze.

Reverse (bieg wsteczny): Ttoczy produkty w kierunku odwrotnym, aby odblokowac urzadzenie.

Jezeli dojdzie do zakleszczenia produktéw w slimaku i nie mozna otworzy¢ pokrywy, nacisnac
przycisk wytaczenia urzadzenia OFF. Nastepnie nacisna¢ i przytrzymac przycisk obrotéw wstecz-
nych REVERSE do momentu odblokowania produktow.

Powtarza¢ cykl REVERSE — OFF - FORWARD do chwili osiggniecia odblokowania produktéw.

Jezeli urzadzenie w trakcie pracy zatrzyma sie:
Nacisnac¢ przycisk OFF a nastepnie nacisnac i przytrzymac przycisk biegu wstecznego REVERSE
do chwili uwolnienia zablokowanych produktow.

Powtarza¢ REVERSE - OFF - FORWARD wedtug potrzeby.
FORWARD: Ttoczy produkty do przetworzenia

OFF: zatrzyma prace urzadzenia

REVERSE: ttoczy produkty w kierunku odwrotnym

=
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Uwaga:
EVERSE: Ttoczy produkty w kierunku przeciwnym, aby doprowadzi¢ do ich odblokowania.

e Przycisk REVERSE dziata tylko po nacisnigciu i przytrzymaniu.

Jezeli urzadzenie nie dziata po wykonaniu tych czynnosci, nalezy urzadzenie rozmontowaé i oc-
zyscic.

1. Uzytkowanie urzadzenia na pusto moze spowodowac zniszczenie slimaka.

2. Nie korzysta¢ z urzadzenia jednorazowo dtuzej niz przez 30 minut. Diuzszy okres pracy
urzagdzenia mogtby skutkowacé zniszczeniem silnika w wyniku przegrzania. Po 30 minutach
nieprzerwanej pracy nalezy pozostawi¢ urzadzenie do wychtodzenia.

3. Nie wolno wkfada¢ palcéw i przedmiotéw obcych do otworéw przez ktére wprowadza sie
produkty. Jezeli zywnos¢ utknie w otworze nalezy stosowac dofaczony popychacz. Wktadanie
przez otwory przedmiotéw obcych, w czasie pracy urzadzenia moze spowodowac uszkodzenie
czesci roboczych urzadzenia lub doprowadzi¢ do wypadku.



4. Nie uzywac produktéw spozywczych zawierajgcych duzg ilos¢ oleju lub ttuszczu. Nie korzystaé
urzadzenia w celu pozyskania oleju roslinnego z zywnosci. Jezeli olej roslinny/zwierzecy dostatby
sie do slimaka, mogtoby spowodowac to uszkodzenie urzadzenia.

5. Do urzadzenia nie wprowadzac juz przetworzonego migzszu. Moze spowodowac to zatrzymanie
urzgdzenia, ewentualnie niemozliwos¢ otwarcia pokrywy.

6. Po wycisnieciu soku z produktow zawierajgcych drobne pestki nalezy zawsze doktadnie
wyczyscic urzadzenie, przede wszystkim dolng czesc¢ slimaka.

Jak oczysci¢ silikonowe fopatki zgarniacza
Silikonowe topatki zgarniacza mozna fatwo zdemontowac dla utatwienia czyszczenia. Po wyczysz-
czeniu zamocowac fopatki zgarniacza w ramce, w sposob przedstawiony na ilustraciji.

Parametry techniczne: %

Napigcie: AC 220~240V

Czestotliwos$é: 50HZ
Moc: 240W
Predkos¢: 37RPM




Rady dotyczace przetwarzanych produktéw
Niestosowanie sie do zalecen zawartych w niniejszej instrukcji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
mechanicznego urzadzenia.

Do urzadzenia nie wktadaé¢ nastepujacych produktéw spozywczych:
brzoskwinie, nektarynki, sliwki, mango i inne.
Pestki twarde ‘ E k Przed wyciskaniem soku pestki nalezy usunag.

Ananas, melon, pomarancze i inne.
Przed przystgpieniem do wyciskania soku na-
lezy skorke usunac.

Twarda skoérka

Zamrozone truskawki, boréwki, maliny i inne.

Sn‘:IrC:JciZn e Przed przystagpieniem do wyciskania soku na-
. lezy produkty w petni rozmrozié. Nie uzywacd
lub l6d
lodu.
Nasiona sezamu, masto, margaryna i inne.
roslinny/ Produkty spozywcze zawierajace olej roslinny/

zwierzecy olej zwierzecy

Orzechy kokosowe, trzcina cukrowa i inne.
Nie przetwarza¢ produktéw spozywczych,

Inne ktore nie zawieraja wody.

Whyciskarka soku jest produktem, ktéry korzysta z zastosowania opatentowanej, wolnej technolo-
gii przetwarzania, ktéra jest technologia optymalna dla potrzeb uzyskania soku z poszczegélnych
produktow spozywczych. Urzadzenie jest przystosowane do pozyskiwania soku z produktéw,
ktére zawieraja duzo wody.



Przygotowanie sktadnikéw
Kazdy produkt ma inng zawarto$¢ soku.

Wydajnos¢ soku

W celu uzyskania optymalnej wydajnosci soku nalezy sktadniki pokroi¢ zgodnie z wytycznymi
zamieszczonymi w niniejszej instrukcji.

Produkty wprowadzac¢ do urzadzenia wolno. Wydajnos¢ soku moze byc¢ uzalezniona od predkosci
wyciskania.

Miekkie owoce i warzywa (np. pomarancze, pomidory):

" ./}II

e Zdjac skérke z pomaranczy, z pomidoréw
i jabtek usuna¢ ogonek i gniazdo nasienne.
e Jezeli dtugos¢ produktow jest wieksza
niz dtugo$¢ rurki do napetniania, nalezy
pokroi¢ je na kawatki mniejsze.

e Przed wyciskaniem usuna¢ pestki.
Pokroi¢ produkty na 1-4 kawatkow,
nastgpnie pomatu wprowadza¢ je do
wyciskarki.

Rady dotyczace wyciskania soku:
Pomatu wktadac sktadniki do wyciskarki.

W celu wttoczenia produktéw do rurki napetniajacej uzy¢ popychacza.

Pozostawi¢ otwarty zawor inteligentny w przypadku przetwarzania produktéw wytwarzajacych pi-
ane. (Piana moze powstac, jezeli zawor jest zamkniety).

Zaleca sig spozycie pozyskanego soku w terminie 48 godzin.
Jezeli w czasie wyciskania powstanie piana, nalezy w celu jej usunigcia uzyc¢ sitka.

Jezeli produkty zakleszcza sie¢ w slimaku, moze nastgpi¢ wytrysk soku z wyciskarki. Uzy¢ popy-
chacza dla zapobiezenia wytryskiwania w trakcie pracy wyciskarki.

llo$¢ migzszu zawartego w soku:

Czas wyciskania moze wptyna¢ na zawartos¢ migzszu w soku, im dtuzszy jest czas wyciskania,
tym wiecej miazszu znajduje sie w soku.

Jezeli jest wymagana mniejsza zawarto$¢ miagzszu w soku, nalezy w trakcie wyciskania czesciej
my¢ wyciskarke.



Twarde owoce i warzywa (marchew, ziemniaki, buraki, szpinak i inne)
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Twarde owoce i war-
zywa moga obcigzy¢
silnik i spowodowac
zatrzymanie = wycis-

W karki.

Te produkty spozy-

wcze nalezy przed
wyciskaniem namoc-
zy¢ w zimnej wodzie
i pokroi¢ na mniejsze

W celu zwiekszenia
wydajnosci  soku
nalezy  stosowacé
produkty zawieraja-
ce duzo wody.

kawatki.

Rady dotyczace przygotowania:
Pokroi¢ produkty na szeroko$¢ 2-3 cm lub na dtugos¢ 10-15 cm.

Rady dotyczgce wyciskania soku:
Pomatu wprowadzaé produkty do wyciskarki.

Wolne tempo wprowadzania produktéw do wyciskarki zapewnia ich prawidtowe odcisniecie.
W celu zwiekszenia wydajnosci, wybiera¢ produkty zawierajace duzg ilo$¢ wody.

Produkty spozywcze zawierajgce mate nasiona (maliny i inne):
Produkty spozywcze zawierajgce mate nasiona wolno wprowadza¢ do wyciskarki, aby zapobiec
zakleszczeniu sitka.

Rady dotyczace przygotowania:
Jezeli maja by¢ wyciskane owoce zamrozone, nalezy upewnic sie, ze zostaty zupetnie rozmrozone.

Doktadnie ptuka¢ wszelkie produkty spozywcze. Usunac fodygi z winogron.
Z owocu granatu usunac skoérke i wyciskac tylko jego cze$¢ wewnetrzna.
Rady dotyczace wyciskania soku:

W zaleznosci od wielkosci gron wktadac na raz maksimum 3-5 gron.
Whktadaé okoto 1 tyzki owocdédw jagodowych na raz.

Uwaga:

Jezeli nie mozna otworzy¢ pokrywy z powodu zakleszczenia sig nasion, nalezy wtaczy¢ wyciskarke
na 30 sekund nieprzerwanej pracy. Jezeli pokrywa pozostaje nadal zakleszczona, powtarzac cykl
REVERSE - OFF - FORWARD do momentu odblokowania sktadnikéw. Nastepnie naciskajac na
pokrywe, obroci¢ pokrywe (ewentualnie sprébowac wla¢ nieduza ilos¢ wody do rurki napetniajacej,
aby wspomaoc odblokowanie zakleszczonych produktow).



Widkniste i/lub twarde produkty (seler, ananas i inne):
Produkty widkniste przed wyciskaniem pokroi¢ na mate kawatki.

Jezeli zapchany jest wylot miazszu, nacisna¢ 2x — 3x przyciski REVERSE — OFF - FORWARD w
podanej kolejnosci.

e

Jezeli wtdkna z produk-
téw spozywczych owina
sie wokét $limaka, na-
lezy otworzy¢ pokrywe i

W celu osiagniecia leps-
zego wyniku zalecamy
wyciska¢ okoto 500 g
warzyw widknistych
i owocow, nastepnie wiékna usunaé. Nastep-
umy¢ czes¢ gérna wyci- nie kontynuowac wycis-
skarki i nastepnie konty- kanie soku.

nuowac wyciskanie.

Zalecamy taczenie pro-
duktéw  widknistych z
produktami zawierajacy-
mi duzg ilo$¢ wody.

Rady dotyczace przygotowania:
Produkty spozywcze zawierajgce duzo widkna nalezy przed przystgpieniem do wyciskania soku
namoczy¢ na okoto 30 minut w zimnej wodzie.

Oddzieli¢ ogonki a produkty pokroi¢ na kawatki o wielkosci 10 cm.

Rady dotyczace wyciskania soku:
Kolejno wktadac przygotowane sktadniki.

e |iscie zrolowac i wtozy¢ do wyciskarki.
e Najpierw wiozy¢ czes¢ lisciasta, nastepnie na przemian wktadac liscie z kawatkami produktow.
e Ziarna zb6z wzigé w reke i wsypac cata garscé.

Uwaga:

Witékna z warzyw i owocow moga owing¢ sie wokot slimaka i moze wptynac to na wydajnosc
wyciskarki. Produkty te nalezy pokroi¢ na kawatki maks. 10 cm.

Podczas wyciskania soku z produktow zawierajgcych duzo wtdkien moze powstaé piana. Uzy¢
sitka do usunigcia piany z soku.

Produkty takie jak ananas przed przystgpieniem do wyciskania soku nalezy pozbawi¢ skorki i
pokroi¢ na mate kawatki.



Jak rozebra¢ i wyczysci¢ wyciskarke

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ przewod
zasilania z gniazda wtykowego.

Uwaga:

Usuna¢ catg ilo$¢ migzszu z pojemnika przed wytac-
zeniem wyciskarki.

Dla ufatwienia czyszczenia, uruchomi¢ wyciskarke na
okoto 30 sekund.

Jezeli pokrywa wyciskarki jest zakleszczona nalezy
nacisng¢ REVERSE - OFF — FORWARD w tej kolej-
nosci. Powtérzy¢ operacje 2x do 3x, do zwolnienia za-
kleszczenia. Nastepnie naciskajac pokrywe obrécic ja
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2. Aby otworzy¢ pokrywe, nalezy obrécic ja
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Uwaga:

Podczas przenoszenia wyciskarki nie nalezy trzymac
jej za rurke napetniajaca. Zawsze nalezy trzymac ja za
podstawe lub uchwyt.

3. Zdja¢ pojemnik z podstawy gtéwne;.

4. Wyja¢ watek slimakowy, sitko i zgarniacz
obrotowy z pojemnika wyciskarki. Wyciskarke
oczyscic¢ szczoteczka bedaca na wyposazeniu
wyciskarki.

Uwaga:

Po kazdorazowym uzyciu wyciskarki nalezy ja na-
tychmiast wyczysci¢. Jezeliby w wyciskarce zaschty
pozostatosci z produktéw, wymagatoby to rozmon-
towania wyciskarki i oczyszczeniu elementéw z za-
schnietych resztek. Mogtoby to spowodowacé réwniez
zmniejszenie wydajnosci wyciskarki.

Dla utatwienia czyszczenia nalezy umiescic¢ czes¢ gor-
na wyciskarki w zlewozmywaku i wlewa¢ wode przez
czes$é gorna.

Doktadnie nalezy osuszy¢ cze$¢ dolng watka slimako-
wego, ktéra styka sie z czescia metalowa podstawy
gtéwnej.

5. Pojemnik umiesci¢ pod strumieniem wody i
uwolni¢ zawér silikonowy w celu wyczyszcze-
nia wylotu migzszu.

Rada:

Pojemnik umiesci¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
sody, aby utatwi¢ usuniecie zaschnigtych resztek pro-
duktow.



Jak uzywa¢ sitka do przygotowania lodéw

1. W celu zmontowania czesci gornej wyciskarki nalezy wstawic
watek slimakowy i nadstawke do produkcji lodéw w pojemniku i §
zamkna¢ pokrywe.
Wstawi¢ nadstawke do produkcji lodéw do pojemnika i upewnic sie,
ze pokrywaja sie czerwone kropki na sitku i pojemniku.
Wstawic¢ watek $limakowy do sitka i obréci¢ go. ﬁm
Umiesci¢ pokrywe na pojemniku w taki sposéb, aby pokrywaty sie .

E.g “f

b

czerwone kropki na pokrywie i pojemniku. Nastepnie obréci¢ pokrywe
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Jezeli uzywana jest nadstawka do wytwarzania lodéw nalezy zawsze
pozostawi¢ otwarty zawor inteligentny.

2. Umiesci¢ zmontowana cze$¢ gérna na podstawie gtéwne;j.

Zestawi¢ strzatke na pokrywie ze
znakiem (OPEN) na podstawie
gtébwnej i obréci¢ czes¢ gorna
zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazowek zegara az strzatka na
pokrywie zaskoczy w potozenie
zamknigte (CLOSE).

Uwaga!

Nadstawke do przygotowania lodéw uzywac
tylko wraz z zmarznietymi produktami.
Przed uzyciem produkty przez 5-20 min
pozostawic¢ do rozmrozenia.

Nie uzywac¢ lodu i produktéw zawierajacych olej roslinny/zwierzecy. Mogtoby to spowodowac
nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

Przed przystapieniem do wyciskania soku usunac pestki i twarde skorki z owocéw i warzyw.



Rozwigzywanie probleméw zwigzanych z dziataniem wyciskarki

PROBLEM ROZWIAZANIE

Jezeli urzadze-
nie nie dziata:

e sprawdzi¢, czy przewdd zasilajgcy jest prawidtowo podtaczony do gniazda
wtykowego

e sprawdzi¢, czy prawidtowo zainstalowana jest pokrywa i pojemnik urzadzenia

e sprawdzi¢, czy prawidtowo jest zmontowana czes¢ gorna urzadzenia z pojemnikiem

e urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli jego elementy nie beda prawidtowo zestawione

Mata wydajnosc¢
soku:

e kazdy gatunek produktéw ma inng zawarto$¢ soku

e jezeli produkty nie sg $wieze, moga zawiera¢ mniejsza ilos¢ wody

e sprawdzi¢, czy zawor silikonowy jest prawidtowo umieszczony

e jezeli produkty majg mata zawarto$¢ wody, nalezy namoczy¢ je w zimnej
wody przed przystapieniem do wyciskania

e jezeli na dolnej czesci slimaka osadzone sa nasiona z produktéw, moze to
wptynac na zmniejszenie ilosci uzyskiwanego soku

W soku wyste-
puje zbyt duzo
migzszu

e jezeli wyciskanie odbywa sie w sposéb nieprzerwany, sok moze zawiera¢
wigcej migzszu

e w celu zredukowania ilosci migzszu nalezy umy¢ czesc¢ goérna wyciskarki pr-
zed dalszym pozyskiwaniem soku

e sok przecedzi¢ przez sitko i usungé nadmiar miazszu

e jezeli slimak lub sitko jest uszkodzone, wptynie to na jako$¢ soku. W tym
przypadku nalezy wymienic te czesci. Okres uzytkowania tych czesci zalezy od
czestotliwosci uzytkowania oraz od rodzaju przetwarzanych produktow.

¢ jezeli do wyciskarki wprowadzi sig zbyt duzo sktadnikéw, moze spowodowac to
zatrzymanie urzadzenia, jak réwniez zwigkszona zawarto$¢ miazszu w soku. Pro-
dukty spozywcze wktada¢ pomatu i stosowaé przerwy w podawaniu produktéw.

Nie mozna za-

® upewnic sig czy slimak jest catkowicie umieszczony w sicie

mknac¢ pokrywy:

® upewnic sie czy $limak jest prawidtowo zainstalowany

Dziwny dzwiek
emitowany pr-
zez urzadzenie:

® upewnic sig, czy wszystkie czesci urzadzenia sa prawidtowo zmontowane

® nie wigczac urzadzenia przed umieszczeniem w nim skfadnikéw lub cieczy

e praca urzadzenia na pusto moze spowodowac uszkodzenie $limaka

e jezeli urzadzenie jest eksploatowane bez sktadnikéw, dZzwiek moze by¢ bar-
dziej gtosny i moze dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia

e moze to by¢ dzwiek spowodowany przez tarcie $limaka o sito

e jezeli dzwiek jest emitowany w chwili wktadania sktadnikow do urzadzenia
nalezy sprawdzi¢ wielkosc¢ ich kawatkéw

e dzwigk moze wystgpi¢ jezeli urzadzenie jest ustawione na nieréwnej
powierzchni. Umiesci¢ urzadzenia na powierzchni réwne;.

Migzsz jest bar-
dzo wilgotny:

® na poczatku wyciskania migzsz moze by¢ bardziej wilgotny

¢ wilgotno$¢ miazszu uzalezniona jest od stanu wyciskanych produktéw. Jeze-
li produkty nie sa Swieze, miazsz moze byc¢ bardziej wilgotny.

Podczas pracy
pojemnik drga:

e Slimak i sito przystosowane sg do zgniatania produktéw, przy czym dochodzi
do lekkich drgan

o jezeli produkty spozywcze zawierajg twarde widkna, drgania moga by¢ wigksze.




Podczas pracy
dochodzi do za-
trzymania pracy
urzgdzenia:

e sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest wiasciwie podtaczony do gniazda wtykowego

e sprawdz, czy wszystkie czesci urzadzenia sg prawidtowo zmontowane

e jezeli zostata do urzadzenie zbyt duza ilos¢ produktéw, urzadzenie moze pr-
zerwacd prace

e zatrzymanie urzadzenia w wyniku wprowadzenia nadmiernej ilosci produk-
téw, nacisnij 2x — 3x przyciski REVERSE — OFF- ON w podanej kolejnosci

e wsteczny ruch uwolni zakleszczone skfadniki

e jezeli urzadzenie zatrzyma sie na skutek przegrzania, nalezy pozostawic je na czas
30 min do 2 godzin w celu wychtodzenia a nastepnie mozna kontynuowac prace

e przed przystapieniem do wyciskania soku nalezy usuna¢ twarde pestki, ktére
mogtyby spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Rozwarstwienie
soku:

e warstwy moga powstac w efekcie zréznicowanych gestosci poszczegolnych
sktadnikow.

Zakleszczona
pokrywa:

® po zakonczeniu wyciskania soku nalezy pozostawic¢ urzadzenie w pracy pr-
zez kolejnych 30 sekund, aby przetworzy¢ pozostaty migzsz

e jezeli w czesci gornej znajduje sie nadmierna ilo§¢ migzszu, moze spowo-
dowac to problemy z otwarciem pokrywy. W tym przypadku nalezy nacisna¢
2x — 3x przyciski REVERSE - OFF — ON w podanej kolejnosci.

® Przez rure do napetniania wla¢ wode i nastepnie sprébowaé ponownie
otworzy¢ pokrywe.

Sok kapiacy z
obudowy pod-
stawy gtéwnej

e jezeli nie jest zamocowany silikonowy zawér w dnie pojemnika, sok moze
wycieka¢ na obudowe urzadzenia. Dlatego nalezy upewnic sie, czy zawér ten
jest prawidtowo zainstalowany.

Czy mozliwe
jest przetwarza-
nie produktow
spozywczych
zawierajgcych
twarde witékna?

e takie produkty jak np. seler lub imbir zawieraja dtugie wtdkna, ktére moga
owinac¢ sie wokét slimaka i wptynac na prace urzadzenia. Jezeli wyciskany jest
sok z tych produktow, nie nalezy przygotowywac go wiecej niz 1 litr. Po zakoric-
zeniu dokfadnie umy¢ czes¢ gérna urzadzenia i kontynuowac prace.

Zabarwienie
elementow
plastikowych
urzadzenia:

e jezeli urzadzenie nie jest doktadnie oczyszczone po kazdorazowym uzyciu,
pozostatosci migzszu moga zasycha¢ w urzadzeniu i spowodowac trudnosci w
czyszczeniu, a co za tym idzie konieczno$¢ rozmontowania urzadzenia. Moze
to wptynaé na gorsza wydajnos$¢ urzadzenia i jego zabarwienie.

e skitadniki zawierajace duzo beta-karotenu, jak np. marchew moga spowo-
dowac zabarwienie elementéw z tworzyw sztucznych. Jezeli do tego dojdzie,
nalezy uzy¢ do czyszczenia tych czesci oleju roslinnego a nastepnie umy¢ je w
delikatnym $rodku czyszczacym.

e oleju roslinnego nie uzywaé do czyszczenia $limaka i sita. Moze spowodo-
wac to zmniejszenie wydajnosci urzadzenia i uszkodzenie tych czesci.

Uzycie urzad-
zenia do celéw
innych, niz te
do ktorych jest
przeznaczone:

e urzadzenie jest przystosowane do wyciskania soku z owocow i warzyw

* nie uzywac urzadzenia do pozyskiwania oleju roslinnego

® nie wyciskac soku z produktow zawierajacych olej roslinny/zwierzecy

e jezeli olej roslinny/zwierzecy dostanie sie do slimaka lub sita, moze wptynac
to na dziatanie urzadzenia i uszkodzi¢ te czesci urzadzenia.

Polska wersja jezykowa instrukciji jest doktadnym ttumaczeniem oryginalnej instrukcji producenta.

Zdjecia wykorzystane w tym podreczniku sa jedynie ilustracja i nie moze doktadnie dopasowaé produkt.







Food processor “Promesso”
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powerful blenders “Smoothie”
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vertical juicers “Emotion”

horizontal juicers “Chamber” and “Gourmet”

food dehydrators “Harmony”

more products G21




